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ВИНО ТАВАДЗЕ 
КИНДЗМАРАУЛИ

КРАСНОЕ 
ПОЛУСЛАДКОЕ 

11.5%  |  0.75 Л 
ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ
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ПИВО КЛОСТЕРБРАУ 
ПШЕНИЧНОЕ 
СВЕТЛОЕ  |  НЕФИЛЬТРОВАННОЕ 
4%  |  1 Л  |  РОССИЯ   
Рекомендуемая температура  подачи: 
6–8 °С.
Цвет золотисто-соломенный, с характер-
ной мягкой дымкой и высокой плотной 
пеной. Аромат с нотами банана, гвоз-
дики, пшеницы и легкими цитрусовыми 
оттенками. Вкус мягкий, освежающий, 
сбалансированный, с пшеничной осно-
вой и приятной хмелевой горчинкой. 
Послевкусие чистое, питкое.
Отлично сочетается с закусками, белым 
мясом, рыбой и салатами.

ПИВО ОРА И ЛАБОРА 
ТЕМНОЕ 
ФИЛЬТРОВАННОЕ 
ПАСТЕРИЗОВАННОЕ 
6.5%  |  0.45 Л  |  РОССИЯ   
Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.
Цвет темно-коричневый, с руби-
новым отливом. Аромат с нотами 
карамели, шоколада и жженого 
солода. Вкус насыщенный, 
сбалансированный, с оттенками 
карамели и легкой хмелевой 
горчинкой. Послевкусие мягкое, 
теплое.

Отлично сочетается с мясом на 
гриле, дичью и темным шоко-
ладом.

ПИВО МАКАРИЙ ЖИВОЕ 
СВЕТЛОЕ  |  НЕФИЛЬТРОВАННОЕ 
ЖИВОЕ (НЕПАСТЕРИЗОВАННОЕ) 

4%  |  1 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 6–8 °C.
Цвет золотисто-соломенный с легкой дымкой. 

Аромат свежий, хмелевой, с нотками зерновых и 
трав. Вкус мягкий, освежающий, сбалансирован-
ный, с яркой хмелевой горчинкой. Послевкусие 

чистое, живое.
Идеально к мясным блюдам, шашлыку и закускам.

ПИВО ЧЕШСКОЕ 
ДОМАШНЕЕ

СВЕТЛОЕ  |  
НЕФИЛЬТРОВАННОЕ 

ЖИВОЕ 
(НЕПАСТЕРИЗОВАННОЕ) 

3.2%  |  1 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °C.

Цвет золотисто-соломенный. 
Аромат тонкий, цветочный, 
с хмелевыми нотками. Вкус 
мягкий, сбалансированный. 

Послевкусие долгое, хмелевое.

Сочетается с сырами, мясными 
закусками и пиццей.

ПИВО МАКАРИЙ
СВЕТЛОЕ 
ФИЛЬТРОВАННОЕ 
4%  |  1 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °C.

Цвет золотистый. Аромат 
солодовый, с нотками хмеля. 
Вкус насыщенный, сбалансиро-
ванный, с умеренной хмелевой 
горчинкой. Послевкусие 
чистое, питкое.

Отлично сочетается с мясными 
блюдами, барбекю и закусками.

ПИВО ОРА И ЛАБОРА
СВЕТЛОЕ 
ФИЛЬТРОВАННОЕ 
ПАСТЕРИЗОВАННОЕ 
6.5%  |  0.45 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °C.

Цвет золотистый, прозрачный. 
Аромат интенсивный, с нотами 
хмеля и солода. Вкус насыщен-
ный, плотный, с выраженной 
хмелевой горчинкой. Послев-
кусие долгое, согревающее.

Идеально к сырам, мясным 
закускам и блюдам барбекю.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ВИНО PREMIUM GRÜNER 
VELTLINER
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12%  |  0.75 Л  |  АВСТРИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 8–10 °С.

В аромате ноты белого перца, зеле-
ного яблока, цитрусовых и легкие 
травянистые оттенки. Свежий, 
питкий вкус с яркой кислотностью, 
минеральной нотой и приятной 
пряностью. Послевкусие чистое, 
освежающее.

К рыбным блюдам, морепродуктам, 
австрийской кухне и легким овощ-
ным салатам. ВИНО LEGADO MUNOZ 

GARNACHA
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 

13.5%  |  0.75 Л 
ИСПАНИЯ, КАСТИЛЬЯ

Рекомендуемая темпе- 
ратура подачи: 16–18 °С.

В аромате преобладают красные фрукты, 
также улавливаются тона ванили и кофе. 

Вкус «мясистый», с гладкими танинами. 

К пасте, сырам, тушеному мясу.

ВИНО TONON VILLA 
TERESA ORGANIC ROSÉ

ИГРИСТОЕ  |  РОЗОВОЕ 
СУХОЕ  |  11%  |  0.75 Л   

ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С.

В аромате свежая клубника, малина, 
лепестки роз и легкие нотки цитру-
сов. Нежный, элегантный вкус с яр-
кой кислотностью, тонами красных 

ягод и стойкой перляж. Послевкусие 
чистое, фруктовое.

К легким закускам, морепродуктам, 
салатам и фруктовым десертам.

Выбор 
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И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ВЫ
БО

Р
сом

ел
ье

ВЫ
БО

Р
сом

ел
ье

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

97999

119999

ВИНО CANTINE SILVESTRI 
BIANCO COLLI IGT 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  | 12.5%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ЛАЦИО
Рекомендуемая температура подачи: 
8–10 °С.

В аромате и вкусе присутствуют 
ноты цветов и свежих фруктов — 
дыни и банана, вкус легкий, округлый 
и освежающий, с нюансами персика 
и лимона.

К рыбным блюдам.

94999

119999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИНО SOLD OUT DOC 
VERDE
БЕЛОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ 
11%  |  0.75 Л 
ПОРТУГАЛИЯ, ВИНЬО ВЕРДЕ

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С

В аромате лайм, лимонная цедра, 
белые цветы и легкая минераль-
ность. Легкий, свежий вкус с 
характерной игристостью, нотками 
зеленого яблока и цитрусов. По-
слевкусие короткое, освежающее.

Идеально в качестве аперитива, 
а также к морепродуктам, рыбе на 
гриле и легким закускам.

ВИНО SUELO ARGENTINO 
MALBEC

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  14% 
0.75 Л  |  АРГЕНТИНА, МЕНДОСА

Рекомендуемая температура подачи: 
15–18 °С.

Аромат красных фруктов и ягод — тем-
ная слива, клубника и голубика. Мягкий 

и приятный вкус с шелковыми танинами 
и сбалансированной кислотностью. Хо-

рошо выраженный сортовой характер.

Идеальная пара к мясу на гриле, пасте 
с томатным соусом и сырам.
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ВИНО ТАВАДЗЕ 
КИНДЗМАРАУЛИ
КРАСНОЕ  |  ПОЛУСЛАДКОЕ 
11.5%  |  0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 
14–16 °С.

В аромате спелая вишня, черная сморо-
дина и легкие ноты шоколада. Бархати-
стый, сладковатый вкус с тонами ежеви-
ки, вишневого варенья и мягких танинов. 
Послевкусие приятное, ягодное.

Идеально к мясу на гриле, шашлыку, 
сырам и фруктам.

ВИНО ТАВАДЗЕ МУКУЗАНИ
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

В аромате тона черной вишни, ежевики, 
дуба и ванили. Сложный, структури-
рованный вкус с нотами черных ягод, 
пряностей и выдержанных танинов. 
Послевкусие длительное, с нюансами 
сухофруктов.

Подается к жареному мясу, дичи, мяс-
ным нарезкам и выдержанным сырам.

ВИНО ТАВАДЗЕ САПЕРАВИ
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  11.5% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

В аромате темные ягоды, чернослив, 
легкая пряность и оттенки дуба. Плот-
ный, насыщенный вкус с доминантой 
черной смородины и терпких танинов. 
Послевкусие долгое, с благородной 
горчинкой.

К красному мясу, жареной баранине, 
сырам и блюдам с пряными соусами.

О  В И Н Е  И  В К У С Е

7
18+

С 1999 ГОДА ТОРГОВАЯ МАРКА «ВИНА ТАВАДЗЕ» ДАРИТ 
ВОЗМОЖНОСТЬ ПРИКОСНУТЬСЯ К ПОДЛИННОМУ ИСКУССТВУ 
ГРУЗИНСКОГО ВИНОДЕЛИЯ. В ЕЕ ЭКСКЛЮЗИВНОЙ КОЛЛЕКЦИИ 
СОБРАНЫ ОТБОРНЫЕ ВИНА ИЗ РЕГИОНА КАХЕТИЯ — РОДИНЫ 
МНОГИХ ЛЕГЕНДАРНЫХ СОРТОВ. КАЖДОЕ ИЗ НИХ СОЗДАНО ПО 
ТРАДИЦИОННЫМ ТЕХНОЛОГИЯМ, ЧТОБЫ СТАТЬ УКРАШЕНИЕМ 
СТОЛА И ПОДЧЕРКНУТЬ ВКУС ЛУЧШИХ БЛЮД.

КОЛЛЕКЦИЯ «ВИНА ТАВАДЗЕ»
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИНА ТАВАДЗЕ КИНДЗМАРАУЛИ — 
знаменитое красное полусладкое из 
Саперави. В аромате спелая вишня, 
черная смородина и легкие ноты 
шоколада. Бархатистый, сладковатый 
вкус раскрывается тонами ежевики 
и вишневого варенья. Идеально к мясу 
на гриле, шашлыку, сырам и фруктамв.

ВИНА ТАВАДЗЕ МУКУЗАНИ — 
визитная карточка Грузии в ее самом 
ярком проявлении. Это мощное красное 
вино поражает глубиной вкуса с тонами 
черной сливы, темного шоколада 
и сладких специй. Рекомендуем к стейкам, 
блюдам из баранины и выдержанным 
сырам.

ВИНА ТАВАДЗЕ САПЕРАВИ — 
классика кахетинского стиля. В аромате 
переплетаются темные ягоды, чернослив, 
легкая пряность и дубовые нюансы. 
Плотный, насыщенный вкус с доминантой 
черной смородины и благородной 
терпкостью. Подчеркнет вкус красного 
мяса, жареной баранины, сыров и блюд 
с пряными соусами.

ВИНА ТАВАДЗЕ ЦИНАНДАЛИ  — 
изысканное белое сухое из сортов 
Ркацители и Мцване. Яркий аромат 
раскрывается нотами зеленого 
яблока, персика, цветов акации 
и минералов. Свежий, гармоничный 
вкус с цитрусовой кислинкой и легкой 
маслянистостью. Лучшая пара к рыбе, 
белому мясу, салатам и мягким сырам.

КЛАССИКА КАХЕТИИ

109999

179999

94999

154999

104999

169999

ПОПРОБУЙТЕ «ВИНА ТАВАДЗЕ» — И ПУСТЬ В ВАШЕМ БОКАЛЕ 
ОЖИВЕТ ВЕКОВАЯ ИСТОРИЯ СОЛНЕЧНОЙ ГРУЗИИ.

ВИНО ТАВАДЗЕ 
ЦИНАНДАЛИ 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  11.5% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
10–12 °С.

В аромате зеленое яблоко, персик, 
цветы акации и минеральные оттенки. 
Свежий, гармоничный вкус с цитрусо-
вой кислинкой и легкой маслянисто-
стью. Послевкусие чистое, с фрукто-
выми нюансами.

К блюдам из рыбы, белого мяса, 
салатам и мягким сырам.

18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО FATTORIA IL 
MURO SPIGALLO 
CHIANTI 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13%  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ТОСКАНА 

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

В аромате цветочные ноты, 
смородина и черника. Гар-
моничный фруктовый вкус 
с округлыми сладковатыми 
танинами. 

Идеально сочетается с жаре-
ным мясом и мясными заку-
сками.

В самом сердце Тосканы, где холмы перетекают в долины, а вековые 
традиции переплетаются с современным взглядом на виноделие, на-
ходится хозяйство Fattoria Il Muro. Уже пять поколений семьи Панкаро 
бережно хранят эту землю. Сегодня вместе с виноделом Стефано 
де Блази они создают вина, в которых сложный тосканский терруар 
раскрывается неожиданно легко и гармонично. Как говорит Федерико 
Панкаро, представитель пятого поколения: «Мы верим, что великие 
терруары могут производить яркие, молодые, ароматные, легкие, 
питкие и освежающие вина, не менее актуальные, чем великие вина 
Тосканы». Именно эта философия — уважение к земле и стремление 
к ясности — наполняет каждую бутылку Fattoria Il Muro .

ВИНО FATTORIA 
IL MURO SASSONE 

BIANCO 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 

0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ТОСКАНА

Рекомендуемая температура 
подачи: 12 °С.

Молодое вино с фруктовым 
ароматом. Вкус сбаланси-
рованный и освежающий, 

с выраженной и хорошо 
структурированной кислот-

ностью.

К морепродуктам, пасте, 
блюдам из риса.

FATTORIA IL MURO SPIGALLO 
CHIANTI — классическое 
красное сухое с ароматом 
цветов, смородины и черники. 
Гармоничный фруктовый вкус 
с округлыми сладковатыми 
танинами. Идеально к жареному 
мясу и мясным закускам.

FATTORIA IL MURO VILLA 
ELVIRA ROSATO — розовое сухое, 
в аромате которого раскрываются 
спелые красные ягоды и цветочные 
ноты. Живой, фруктовый, свежий 
вкус с приятной кислотностью. 
Идеально для легких закусок, 
белого мяса и рыбных блюд.
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FATTORIA IL MURO 
SASSONE BIANCO — молодое 

белое сухое с фруктовым 
ароматом и сбалансированным, 

освежающим вкусом 
с хорошо структурированной 

кислотностью. Прекрасный 
выбор к морепродуктам, пасте 

и блюдам из риса.

FATTORIA IL MURO VERDONE 
IGT VERMENTINO DI 

TOSCANA — очень свежее вино 
с хрустящей кислотностью, 

легкой солоноватостью 
и характерным лакричным 

послевкусием. Отлично 
подходит к рыбным блюдам.

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ ТОСКАНУ 
В ЕЕ НОВОМ, ЯСНОМ ЗВУЧАНИИ — 
С ВИНАМИ, СОЗДАННЫМИ 
С ЛЮБОВЬЮ И УВАЖЕНИЕМ 
К ЗЕМЛЕ

ВИНО FATTORIA IL MURO 
VILLA ELVIRA ROSATO 
РОЗОВОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5%  
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА 

Рекомендуемая температура подачи: 
10–12 °С.

В аромате букет спелых красных ягод 
и цветочные ноты. Вкус живой, фрукто-
вый, свежий, со средней кислотностью. 

Подходит для легких закусок, белого 
мяса и рыбных блюд.

ВИНО FATTORIA IL MURO 
VERDONE IGT VERMENTINO 
DI TOSCANA 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА 

Рекомендуемая температура подачи: 
8–10 °С.

Очень свежее, с прекрасной сбалан-
сированной хрустящей кислотностью 
и легкой солоноватостью, с типичным 
лакричным послевкусием

Отлично подходит к рыбным блюдам. .

Под солнцем 
ТОСКАНЫ

ВИ
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ВИНО BIANCO DI 
CUSTOZA DOC
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 
Рекомендуемая температура 
подачи:8–10 °С.
В аромате цветы, белые фрукты, 
цитрусы и легкие травяные ноты. 
Сочный, элегантный вкус с яркой 
кислотностью и минеральным 
оттенком. Послевкусие освежаю-
щее, с тонами миндаля.
К морепродуктам, рыбе, закускам 
и легким салатаами.

89999

114999

ВИНО PINOT GRIGIO 
DELLE VENEZIE DOC  
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12%  |  

0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.

В аромате груша, яблоко, белые 
цветы и нотки миндаля. Свежий, 

гармоничный вкус с хорошей 
кислотностью и легкой солоно-

ватостью. Послевкусие чистое, 
фруктовое.

Универсальное вино к рыбным 
блюдам, ризотто, закускам и 

овощным салатам.

89999

109999

18+

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ 
МНОГОГРАННУЮ ИТАЛИЮ — 
ОТ ПРОХЛАДНЫХ ПРЕДГОРИЙ 
АЛЬП ДО СОЛНЕЧНЫХ 
ХОЛМОВ ТОСКАНЫ.

10 ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО CHIANTI DOCG
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 

0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА
Рекомендуемая температура 

подачи: 16–18 °С.
В аромате вишня, фиалка, легкие 

ноты дуба и специй. Сбаланси-
рованный вкус с тонами красных 

ягод, приятной танинной структу-
рой и освежающей кислотностью. 

Послевкусие мягкое, ягодное.
К мясным блюдам, пасте с томат-

ными соусами, пицце и сырам.

ВИНО PINOT NOIR 
PROVINCIA DI PAVIA IGT
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ЛОМБАРДИЯ
Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.
В аромате вишня, малина, клуб-
ника, пряности. Элегантный вкус 
и утонченная фруктовая кислот-
ность.
К блюдам из лосося, индейки, 
жареному мясу.

Итальянский
КВАРТЕТ

Альпийская свежесть 
и тосканское солнце:

Италия — страна, где виноградники спускаются от 
подножий Альп до жарких берегов Сицилии, и каждое 
вино рассказывает историю своей земли. В этой под-
борке — четыре ярких представителя разных регионов, 
от элегантных белых Венето до благородных красных 
Тосканы и Ломбардии. Каждое из них подарит вам уни-
кальное ощущение итальянского стиля.

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC — еще одна жемчужина 
Венето, классический Пино Гриджио с ароматами груши, 
яблока и белых цветов. Свежий, гармоничный вкус с легкой 
солоноватостью делает его универсальным спутником для 
рыбных блюд, ризотто и овощных закусок.

BIANCO DI CUSTOZA DOC — белое сухое из Венето, 
рожденное на холмах между озером Гарда и Вероной. 
В его аромате переплетаются цветы, белые фрукты 
и легкие травяные ноты. Сочный, элегантный вкус с яркой 
кислотностью и миндальным оттенком в послевкусии. 
Идеально к морепродуктам, рыбе и легким салатам.

PINOT NOIR PROVINCIA DI PAVIA IGT — элегантное красное 
из Ломбардии, где прохладный климат позволяет этому капризному 
сорту раскрыться во всей красе. В аромате — спелая вишня, малина, 
клубника и пряности. Утонченная фруктовая кислотность и мягкий 
вкус делают его идеальной парой к лососю, индейке и жареному мясу.

CHIANTI DOCG  — легендарное красное из Тосканы, символ ита-
льянского виноделия. Вишневые ноты, фиалка, легкие оттенки дуба 
и специй — в его аромате. Сбалансированный вкус с приятными 
танинами и освежающей кислотностью завершается мягким ягодным 
послевкусием. Классическое сопровождение для пасты с томатным 
соусом, пиццы и сыров.
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ВИНО MAISON SINNAE 
GRENACHE NOIR AOC   
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  14%  |  0.75 Л 
ФРАНЦИЯ, ДОЛИНА РОНЫ 
Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С.
Округлое, согревающее сердце вино 
с пикантной перечной ноткой. 
Хорошо сочетается с сырами, мясными 
блюдами, дичью.

119999

149999

18+
12

129999

169999 ВИНО MAISON SINNAE 
GRENACHE NOIR AOC ROSE
РОЗОВОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, ДОЛИНА РОНЫ
Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.
Мягкий, освежающий и шелковистый вкус 
вина насыщен сочными тонами вишни, 
клубники, малины и персика, сопровожда-
ющимися приятным сухим послевкусием 
с минеральными нюансами. 
Идеальное сопровождение к салатам, 
копченому лососю, белому мясу, мидиям 
и барбекю.

СОЛНЦЕ 
Южной Роны:

MAISON SINNAE GRENACHE 
NOIR AOC  — красное сухое вино, 
в котором чувствуется вся мощь и 
теплота Южной Роны. Округлое, 
согревающее, с пикантной перечной 
ноткой, оно дарит ощущение уюта 
и щедрости. Идеальный выбор 
к сырам, мясным блюдам, дичи и 
любому основательному застоль.

MAISON SINNAE GRENACHE 
NOIR AOC ROSÉ  — розовое сухое 
вино, раскрывающее тот же сорт 
с неожиданной стороны. Мягкий, 
освежающий и шелковистый вкус 
наполнен сочными тонами вишни, 
клубники, малины и персика. При-
ятное сухое послевкусие с мине-
ральными нюансами делает его 
идеальным спутником для салатов, 
копченого лосося, белого мяса, 
мидий и барбекю.

Ф
ра

нц
ии

ВИ
Н

О

Долина Роны — это южный характер француз-
ского виноделия в его самом ярком проявле-
нии. Здесь, под жарким солнцем, виноград со-
рта Гренаш достигает полной зрелости, рождая 
вина с насыщенным вкусом, пряными оттенка-
ми и щедрой фруктовостью. В этой подборке — 
два лица одного региона: согревающее крас-
ное и освежающее розовое от Maison Sinnae.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

О  В И Н Е  И  В К У С Е

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ПОПРОБУЙТЕ ОБА ВИНА MAISON 
SINNAE — И ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ 
МНОГОГРАННОСТЬ СОЛНЕЧНОГО 
ВИНОДЕЛИЯ ЮЖНОЙ РОНЫ.
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14
18+

 ПРИ ПОКУПКЕ
ОДНОГО ИЗ 3-Х АПЕРИТИВОВ

(APEROL, 0.7; SARTI ROSA, 0.7; 
CAMPARI, 0.7)

части 
просекко3 части на ваш выбор 

Aperol, Sarti Rosa 
или Campari2 часть 

газированной 
воды1

СКИДКА
400 РУБЛЕЙ
НА ПРОСЕККО CABELLI
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18+
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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15499

НАПИТОК 
ДОБРЫЙ  ЛИМОН

ГАЗ.  |  1.5 Л 
РОССИЯ

Готово.     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

Медово-абрикосовый 

ФИЗЗ

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
Абрикосы вымыть, удалить косточки. Поместить в блендер мякоть абрикосов, 
листья базилика, медовый раствор, настойку и водку. Взбить до однородной 
массы. Перелить в стакан, 
наполненный кубиками льда доверху. Долить напиток Добрый «Лимон- 
лайм», аккуратно перемешать. Украсить листом базилика и долькой абрикоса.
Подавать сразу, в высоком стакане с трубочкой. Освежающий, сладко-кисло-
свежий вкус с яркими фруктовыми и травяными нотками. Идеальный выбор 
для жаркого дня. 

• �Настойка «Станция Наливная Абри-
кос» – 50 мл

• Водка BERINGOFF – 15 мл
• �Абрикос свежий – 2 шт. (средних)
• �Мед (растворенный в 10 мл теплой 

воды) – 1 чайная ложка

• Базилик свежий – 5–6 листьев
• �Напиток Добрый «Лимон-лайм» – 

доверху
• �Лед – в кубиках (полный стакан)
• �Украшение – лист базилика и доль-

ка абрикоса

32999

36999

84999

92999

НАСТОЙКА СЛАДКАЯ 
СТАНЦИЯ НАЛИВНАЯ 
АБРИКОС

19%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

ВОДКА BERINGOFF

40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

19999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВЫБЕРИ СВОЙСпритц

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+ 18+
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И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 17
18+

Готово.
     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

Клубничный

  СМЭШ

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
В стакан для смешивания положить нарезанную клубнику, листья мяты, сок лайма 
и сахарный сироп. Раздавить мадлером, чтобы выделился сок и аромат. Добавить 
бурбон, перемешать. Наполнить стакан крупным кубиками льда доверху. 
Долить газированной водой, аккуратно перемешать. Украсить веточкой мяты и 
половинкой клубники.
Подавать сразу в хайболе с трубочкой. Яркий, сочный вкус с узнаваемой 
бурбонной базой и изюминкой в виде свежей мяты и клубничной кислинки. 
Легкий, фруктовый смэш для теплой компании. 

ВИСКИ JIM BEAM 
БУРБОН

БЕЛЫЙ  |  40% 
0.7 Л  |  США

7499

8999

ВОДА ЛЕГЕНДА 
БАЙКАЛА

ПИТЬЕВАЯ, ГАЗ. 
0.5 Л  |  РОССИЯ

• �Виски Бурбон Jim Beam White – 
50 мл

• �Клубника свежая – 3–4 шт.
• �Сок лайма – 30 мл
• �Сироп сахарный – 15–20 мл

• �Мята свежая – 10–12 листьев
• �Вода газированная Легенда 

 Байкала – 60–80 мл
• �Лед – в кубиках (крупный)
• �Украшение – мята и половинка 

клубники

149999

169999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

К О К Т Е Й Л Ь

Ванила  
ДЖИНДЖЕР

Натереть имбирь на мелкой терке. Поместить в шейкер натертый имбирь, 
лимонный сок, сахарный сироп и ванильный сахар. Перемешать. 
Добавить водку и кубики льда. Энергично встряхивать 10–12 секунд. 
Процедить через мелкое сито в стакан, наполненный крупным льдом. 
Долить Rich «Биттер Лемон», аккуратно перемешать.
Подавать сразу, в роксе или тумблере. Освежающий, пряно-сладкий 
вкус с согревающей пряностью имбиря и нежной ванильной 
мягкостью в послевкусии. Долгий, элегантный коктейль 
для размеренного вечера.

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

Готово.

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

• ��Водка Danzka Vodka – 50 мл
• Сок лимона – 35 мл
• Имбирь свежий – 1 чайная ложка (натертый на мелкой терке)
• Сироп сахарный – 20 мл
• Ванильный сахар – 1 чайная ложка с горкой
• Напиток Rich «Биттер Лемон» – 60–80 мл
• Лед – в кубиках (крупный)

ВОДКА 
DANZKA VODKA 

40%  |  0.5 Л 

126999

114999

12999

17999

НАПИТОК RICH 
БИТТЕР ЛЕМОН

ГАЗ.  |   1 Л  |   РОССИЯ

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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18
18+

ВЕРМУТ CINZANO BIANCO 
15%  |  0.5 Л  |  ИТАЛИЯ  

Рекомендуемая температура  подачи: 8–12 °С.

Цвет прозрачный, светло-соломенный. Аромат 
изысканный, с нотами полыни, цитрусовой цедры, 
ромашки и пряных трав. Вкус мягкий, гармоничный, 
с приятной сладостью, оттенками лимона, ванили 
и легкой горчинкой. Послевкусие освежающее, 
с травянистыми нюансами.

Подается охлажденным в чистом виде как апери-
тив. Идеально сочетается с морепродуктами, кре-
ветками, легкими салатами, белым мясом и олив-
ками. Также используется в коктейлях (Американо, 
Негрони, Белый Спайс).

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. 
Ре

кл
ам

а. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ЛИКЕР LOVE STORY CREAM 
FLAVOUR  

19%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.

Напиток отличается нежным кремово-бе-
жевым цветом и мягким, сливочно-ваниль-

ным ароматом с легкими карамельными 
нотами.

Подается охлажденным в чистом виде, 
идеален для создания десертных коктей-

лей, а также как добавка к кофе или для 
приготовления сладких соусов. 
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ЛИКЕР LOVE STORY AMARETTO AROMA  
25%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12 °С.

Напиток имеет теплый янтарный цвет и насыщенный 
аромат с доминирующими тонами миндаля и косточек 
абрикоса, с ванильно-пряными нюансами.

Идеален в чистом виде как дижестив, в составе десертных 
коктейлей, а также для пропитки кондитерских изделий.И
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КОНЬЯК MONNET VSOP 
40%  | 0.7 Л  |  ФРАНЦИЯ 

Рекомендуемая температура 
подачи: 20–22 °C.

Цвет интенсивный янтарный. 
Аромат сложный, с оттенками 
ванили, цукатов, меда и дуба. Вкус 
бархатистый, элегантный, с нотами 
сухофруктов, шоколада и специй. 
Послевкусие долгое, с нюансами 
орехов и древесины.

Подается в чистом виде как диже-
стив. Сочетается с кофе, темным 
шоколадом, сигарами.

ВОДКА ЦАРСКАЯ 
ОРИГИНАЛЬНАЯ 
40%  | 1 Л  |  ФРАНЦИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
5–12 °C.

Сбалансированный вкус с тонами спе-
лой пшеницы и липового цвета.

Идеально сочетается с блюдами 
русской кухни и традиционными 
закусками. .

КОНЬЯК КОКТЕБЕЛЬ 
3 ГОДА 

40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ, КРЫМ

Рекомендуемая температура подачи: 
18–20 °C.

Мягкий вкус с нотами ванили, дуба 
и легкими фруктовыми акцентами. 

Сбалансированное послевкусие.

Сочетается с сырами, орехами, фрукта-
ми и темным шоколадом.

КОНЬЯК COURVOISIER VS    
40%  | 0.5 Л  | ФРАНЦИЯ, КОНЬЯК 

Рекомендуемая температура подачи: 20–22 °C.

Обладает хорошо сбалансированным 
вкусом, Цвет яркий, золотисто-янтарный. 

Аромат цветочный и фруктовый, с нотами 
свежесобранного винограда, абрикоса 

и акации. Вкус мягкий и сбалансированный, 
с доминирующими тонами ванили, карамели 

и свежих фруктов. Послевкусие приятное, 
средней продолжительности.

Подается в чистом виде как дижестив, отлично 
сочетается с кофе, темным шоколадом или 

сигарой.

ВОДКА MAMONT    
40%  | 0.7 Л  | РОССИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
4–6 °C.

Цвет прозрачный, кристально чистый. 
Аромат деликатный с оттенком 

кедровых орешков.

Во вкусе легкая пикантность со 
слегка солоноватым оттенком, 

идеально сбалансированным нежной 
сладостью.

Можно подавать к салатам, горячим 
блюдам, морепродуктам, мясным 

нарезкам, рыбе, дичи.
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ТЕКИЛА OLMECA SILVER 
35%  |  0.7 Л  |  МЕКСИКА, 
ХАЛИСКО 

Рекомендуемая температура 
подачи: 10–15 °С.

Цвет прозрачный, с легким 
серебристым оттенком. Аромат 
свежий, с нотами агавы, трав и 
цитрусов. Вкус гладкий, мягкий, 
с оттенками меда и белого перца. 
Послевкусие освежающее, с при-
ятной агавовой сладостью.

Подается с лаймом и солью. Иде-
альна для коктейлей (Маргарита, 
Палома).

РОМ PLANTATION 
ORIGINAL DARK  

40%  |  0.7 Л  |  ТРИНИДАД 
И ТОБАГО / БАРБАДОС 

(КУПАЖ)  

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–22 °С.

ДЖИН BOMBAY SAPPHIRE  
40%  |  0.5 Л  |  ВЕЛИКОБРИТАНИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С (со льдом), 18–20 °С 
(для оценки аромата).

Цвет прозрачный. Аромат сложный, с но-
тами можжевельника, лакрицы, лимонной 
цедры и пряностей. Вкус утонченный, сба-
лансированный, с цитрусовой свежестью 
и долгим пряным послевкусием.

Идеален для джин-тоника, мартини и дру-
гих классических коктейлей. Сочетается 
с тоником, лаймом и оливками.
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ВИСКИ 
BALLANTINE’S 

FINEST

ВИСКИ HATOZAKI PURE MALT
40%   |  0.75 Л 
ШОТЛАНДИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C (комнатная температура).

Виски обладает насыщенным золотисто-медо-
вым цветом и сбалансированным ароматом с 
тонами спелых яблок, ванили, меда и легкими 
ореховыми нюансами.

Идеален для смакования в чистом виде или 
со льдом, а также отлично подходит для приго-
товления классических коктейлей и сочетается 
с темным шоколадом.

ДЖИН BARRISTER BLUE   
40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °C.

Джин светло-бирюзового цвета. 
Яркий аромат с доминирующими 
оттенками апельсина, кардамона 
и можжевельника. Вкус пряный, 
освежающий, с оттенками 
кардамона, апельсина, специй, 
аниса и можжевельника.

Рекомендуется подавать в чистом 
виде, в качестве дижестива, а 
также в составе коктейлей.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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Цвет темно-янтарный, с медными 
отблесками. Аромат насыщенный, 

с оттенками карамели, ванили, 
тропических фруктов и дуба. Вкус 

плотный, сладковатый, с нотами 
патоки, имбиря и специй. Послев-

кусие долгое, согревающее.

Подается в чистом виде, со льдом 
или в коктейлях. Сочетается с ко-

лой, сигарами, темным шоколадом.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

РОМ BACARDI 
CARTA BLANCA 
37.5%  |  0.7 Л  |  ИТАЛИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
12–14 °С.

Цвет прозрачный. Аромат легкий, с 
нотами ванили, миндаля и тропиче-
ских фруктов. Вкус мягкий, чистый, 
с оттенками карамели и цитрусов. 
Послевкусие короткое, освежающее.

Идеальный ингредиент для кок-
тейлей (Мохито, Дайкири, Пина 
Колада). Сочетается с колой, соками 
и фруктами.

КУПАЖИРОВАННЫЙ 
40%   |  0.7 Л   |  
ШОТЛАНДИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–23 °C.

Цвет золотисто-янтарный. 
Аромат мягкий, с нотами меда, 
ванили, дуба и легкой дымно-

стью. Вкус сбалансированный, 
с оттенками ириски, яблока и 

корицы. Послевкусие теплое, с 
легкими пряными нюансами.

Подается в чистом виде, со 
льдом или с содовой. Отлично 
сочетается с мясными закуска-

ми, сырами, орехами.
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