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18+

99999
123999  

ВИНО BAIN’S KLOOF 
MERLOT 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13%  |  0.75 Л 
БРИДЕКЛУФ, ЮАР

и вкусе
О ВИНЕ

Цены действительны 
с 09.03.2026 по 05.04.2026
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ИТАЛИЯ СЛАВИТСЯ СВОИМИ ВИННЫМИ 
ТРАДИЦИЯМИ, И МАРКА TONON — 
ЯРКОЕ ПОДТВЕРЖДЕНИЕ МАСТЕРСТВА 
МЕСТНЫХ ВИНОДЕЛОВ. ЛИНЕЙКА 
ВИН TONON СОЧЕТАЕТ ВЕКОВЫЕ 
ТРАДИЦИИ И СОВРЕМЕННЫЙ ПОДХОД, 
ПРЕДЛАГАЯ ЦЕНИТЕЛЯМ НАПИТКИ 
С ВЫРАЗИТЕЛЬНЫМ ХАРАКТЕРОМ.

ИТАЛЬЯНСКОЕ КАЧЕСТВО 
В КАЖДОЙ БУТЫЛКЕ

TONON

ВИНО TONON 
SAUVIGNON DOC 

БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75Л  |  ИТАЛИЯ, 

ФРИУЛИ 
Рекомендуемая температура 

подачи: 8–10 °С.
Вино отличается мощным аро-
матом, в котором считываются 
нотки зеленого перца, шалфея 

и мяты. 
К рыбе и морепродуктам.

ВИНО TONON CONEGLIANO 
VALDOBBIADENE DOCG 

PROSECCO TRANQUILLO 

ИГРИСТОЕ  |  БЕЛОЕ 
СУХОЕ  |  11.5%  |  0.75Л 

ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 
Рекомендуемая температура 

подачи: 8–10 °С.
Свежий аромат вина наполнен оттенками 

персика и зеленого яблока. 
Является превосходным аперитивом, 

прекрасно сочетается с овощными 
и рыбными закусками, легкими вторыми 

блюдами, а также фруктами.

129999

133999

119999

154999

БЕЛЫЕ ВИНА TONON — ИДЕАЛЬНЫЙ АПЕРИТИВ, А ТАКЖЕ ОТЛИЧНОЕ ДОПОЛНЕНИЕ К ЛЕГКИМ 
ЛЕТНИМ БЛЮДАМ: САЛАТАМ, МОРЕПРОДУКТАМ, РЫБЕ. ЗНАК DOC ГАРАНТИРУЕТ ВЫСОКОЕ 
КАЧЕСТВО И СОБЛЮДЕНИЕ РЕГИОНАЛЬНЫХ СТАНДАРТОВ ПРОИЗВОДСТВА.
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145999

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ МАГИЮ ИТАЛЬЯНСКИХ 
ВИН TONON — КАЖДЫЙ ГЛОТОК РАССКАЗЫВАЕТ 
ИСТОРИЮ РЕГИОНА И МАСТЕРСТВА ЕГО 
СОЗДАТЕЛЕЙ! 

ВИНО TONON INCROCIO MANZONI 2.15
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12%  |  0.75Л 
ИТАЛИЯ, ВЕНЕЦИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.
Вкус вина сухой, полный, очень гармонич-
ный, с приятными тонами белого персика и 
миндаля.
Является прекрасным аперитивом, хорошо 
сочетается с морепродуктами, белым мясом, 
ризотто и рыбными блюдами.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИНО TONON CABERNET 
FRANC DOC 

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75Л  |  ИТАЛИЯ, ВЕНЕЦИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

Ненавязчивое и очень гар-
моничное вино. В аромате 

преобладают лесные ягоды. 
Вкус мягкий, с травянистыми 

оттенками. 
К мясу и выдержанным сырам.

119999

175999
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КРАСНЫЕ ВИНА TONON ИДЕАЛЬНО ПОДХОДЯТ К КРАСНОМУ 
МЯСУ, ПАСТЕ С МЯСНЫМ СОУСОМ И ВЫДЕРЖАННЫМ СЫРАМ. 
ОНИ УДИВЛЯЮТ ГАРМОНИЧНЫМ СОЧЕТАНИЕМ ФРУКТОВОСТИ 
И ЛЕГКОЙ ТЕРПКОСТИ, МЯГКИХ ТАНИНОВ, ДОЛГОГО ПОСЛЕВКУСИЯ 
С ОТТЕНКАМИ СПЕЦИЙ.

СЕКРЕТ УСПЕХА ВИН TONON — В СОЧЕТАНИИ:
•	 благоприятного климата Средиземноморья;
•	� уникального терруара (разнообразие почв и рельефа);
•	� строгого контроля качества (системы DOC и DOCG);
•	 опыта виноделов, передающих знания из поколения в поколение.
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129999

164999

ВИНО BODEGAS ALVIA MILETO 
CRIANZA
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5%  |  0.75 Л 
ИСПАНИЯ, РИОХА  

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

Богатый аромат с тонкими оттенками 
вишни, клубники, лакрицы и дерева. Вкус 
с приятной структурой, сбалансированной 
кислотностью и долгим послевкусием. 

К говядине и кролику.

КРИАНЦА — ЭТО КАТЕГОРИЯ ИТАЛЬЯНСКИХ ВИН, 
ОТЛИЧАЮЩИХСЯ ВЫДЕРЖКОЙ И ГЛУБИНОЙ ВКУСА. 
ТАКИЕ НАПИТКИ ЦЕНЯТСЯ ЗА  СЛОЖНОСТЬ БУКЕТА, 
СБАЛАНСИРОВАННОСТЬ И ПОТЕНЦИАЛ ДЛЯ 
ДЛИТЕЛЬНОГО ХРАНЕНИЯ. ИТАЛИЯ, С ЕЕ МНОГОВЕКОВЫМИ 
ВИНОДЕЛЬЧЕСКИМИ ТРАДИЦИЯМИ, СОЗДАЕТ КРИАНЦУ, 
КОТОРАЯ ПОКОРЯЕТ ЦЕНИТЕЛЕЙ ПО ВСЕМУ МИРУ.ЭТОТ 
КРАЙ, ПЕРЕЖИВШИЙ ВРЕДИТЕЛЯ ФИЛЛОКСЕРУ БЛАГОДАРЯ 
ПЕСЧАНЫМ ПОЧВАМ, ДАРИТ ВИНА НЕВЕРОЯТНОЙ 
КОНЦЕНТРАЦИИ И ХАРАКТЕРА, РАСКРЫВАЮЩИЕСЯ 
С ГОДАМИ.

ИЗЫСКАННОСТЬ ИТАЛЬЯНСКИХ ТРАДИЦИЙ
КРИАНЦА

ВИНО ПРОВОДИТ ЗНАЧИТЕЛЬНОЕ ВРЕМЯ В ДУБОВЫХ 
БОЧКАХ И БУТЫЛКАХ, ЧТО ПРИДАЕТ ЕМУ:

•	 насыщенный цвет и структуру;
•	� сложные ароматические ноты (специи, сухофрукты, 

древесина);
•	� округлый, гармоничный вкус с выраженными танинами.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО ALTOS R CRIANZA  
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5%  |  0.75 Л  

ИСПАНИЯ, РИОХА  

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

Аромат интенсивный, наполненный 
тонами свежих фруктов и пряностей. 
Вкус вина округлый, сбалансирован-

ный, хорошо структурированный. 

К бифштексам и жаркому из баранины, 
к утке, сырам.

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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18+

ИТАЛЬЯНСКИЕ ВИНА КРИАНЦА — 
ЭТО ВОПЛОЩЕНИЕ МАСТЕРСТВА 
МЕСТНЫХ ВИНОДЕЛОВ, ГАРМОНИЯ 
ТРАДИЦИЙ И НОВАТОРСТВА.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КАК ПРАВИЛЬНО ДЕГУСТИРОВАТЬ ЭТИ ВИНА?

Чтобы в полной мере оценить итальянский крианца, 
следуйте простым правилам:
•	� температура подачи — красные вина: 16–18°C, 

белые: 10–12°C;
•	� использование бокала — предпочтительны бокалы 

с широким дном и узким верхом для раскрытия 
аромата;

•	� порядок дегустации — начните с легких нот, 
постепенно переходя к более насыщенным;

•	� сочетание с едой — выбирайте блюда, дополняющие 
сложность вина (мясо, зрелые сыры, темный шоколад).

ВИ
Н

О
И
тал
ия

КАЖДАЯ БУТЫЛКА ХРАНИТ В СЕБЕ 
ИСТОРИЮ РЕГИОНА, СОРТА ВИНОГРАДА 
И РУК, СОЗДАВШИХ ЭТОТ НАПИТОК.

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ МИР КРИАНЦА 
И НАСЛАДИТЕСЬ ГЛУБИНОЙ 
И МНОГОГРАННОСТЬЮ 
ИТАЛЬЯНСКИХ ВИН!

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО CHATEAU 
DE SESCAS EARL DE 
SESCAS  
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, БОРДО  

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

Вино с нотками черной сморо-
дины во вкусе, не терпкое. 

Отлично сочетается с мясом, 
сыром, фруктами и шоколадом.

БОРДО — ОДИН ИЗ САМЫХ ЗНАМЕНИТЫХ ВИНОДЕЛЬ-
ЧЕСКИХ РЕГИОНОВ ФРАНЦИИ, ВТОРОЙ ПО ПЛОЩАДИ 
В МИРЕ. ЕГО ВИНА СЧИТАЮТСЯ ЭТАЛОНОМ КАЧЕСТВА: 
ОТ ДОСТУПНЫХ СТОЛОВЫХ ДО ЭЛИТНЫХ НАПИТКОВ 
СУПЕРПРЕМИУМ-КЛАССА.

ОСОБЕННОСТИ БОРДОСКИХ ВИН:

ВИНО CHATEAU LA 
POUGUE AOP  
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, БОРДО 

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

Элегантное вино, изготовленное 
традиционным способом. В мно-
гогранном букете раскрываются 
красные фрукты и смородина. 

К рыбе, морепродуктам, сырам. И
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БордоВИНА РЕГИОНА

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ЭТАЛОН 
ФРАНЦУЗСКОГО 
ВИНОДЕЛИЯ

КУПАЖИРОВАННОСТЬ1 РАЗДЕЛЕНИЕ 
ПО БЕРЕГАМ2

В БОРДО РЕДКО ВСТРЕЧАЮТСЯ 
МОНОСЕПАЖНЫЕ ВИНА — МЕСТНЫЕ 
ВИНОДЕЛЫ МАСТЕРСКИ СОСТАВЛЯЮТ 
КУПАЖИ. ОСНОВА ЗНАМЕНИТЫХ 
КРАСНЫХ КУПАЖЕЙ — КАБЕРНЕ 
СОВИНЬОН (МОЩНОСТЬ, ТАНИННОСТЬ) 
И МЕРЛО (МЯГКОСТЬ, ПЛОДОВЫЙ 
АРОМАТ). ТАКЖЕ ИСПОЛЬЗУЮТСЯ 
КАБЕРНЕ ФРАН, ПТИ ВЕРДО, МАЛЬБЕК, 
КАРМЕНЕР.

В ЗАВИСИМОСТИ ОТ 
РАСПОЛОЖЕНИЯ ВИНОГРАДНИКА 
(ПРАВЫЙ ИЛИ ЛЕВЫЙ БЕРЕГ РЕКИ) 
ОТЛИЧАЕТСЯ СТИЛЬ ВИНА:

ЛЕВЫЙ БЕРЕГ (МЕДОК, ГРАВ) — 
ПЛОТНЫЕ, ТАНИННЫЕ ВИНА 
С ДОМИНИРОВАНИЕМ КАБЕРНЕ 
СОВИНЬОНА.
ПРАВЫЙ БЕРЕГ (СЕНТ-ЭМИЛЬОН, 
ПОМРОЛЬ) — БОЛЕЕ ФРУКТОВЫЕ, 
МЯГКИЕ ВИНА НА ОСНОВЕ МЕРЛО.
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ВИНО FAGARD CHATEAU LA 
JORINE   
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  14% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, БОРДО  

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

Зрелое вино, демонстрирующее аромат 
древесины и темной сливы, с хорошим ба-
лансом между кислотностью и танинами. 

Подойдет к говядине и блюдам из дичи.

ВИНО CHATEAU CALET BLAYE-COTES 
DE BORDEAUX   
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, БОРДО 

Рекомендуемая температура подачи: 8–10 °С.

Вкус вина богатый, приятный, хорошо структури-
рованный. 

Идеально к морепродуктам и рыбным блюдам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

БЕЛЫЕ ВИНА3
ДЕСЕРТНЫЕ ВИНА 
(СОТЕРНЫ)4
ПРОИЗВОДЯТСЯ ИЗ СОРТОВ СЕМИЛЬОН И 
СОВИНЬОН БЛАН С ДОБАВЛЕНИЕМ ДРУГИХ 
СОРТОВ (МЮСКАДЕЛЬ, УНИ БЛАН И ДР.). 
ВЫДЕЛЯЮТ ДВА СТИЛЯ:

•	� ЯРКИЕ, ФРУКТОВЫЕ (ПРЕОБЛАДАЕТ СОВИНЬОН 
БЛАН);

•	� СТРУКТУРИРОВАННЫЕ, ОБИЛЬНЫЕ (БОЛЬШЕ 
СЕМИЛЬОНА, ВЫДЕРЖКА В ДУБОВЫХ БОЧКАХ).

ИЗГОТАВЛИВАЮТСЯ ИЗ ВИНОГРАДА, 
ПОРАЖЕННОГО «БЛАГОРОДНОЙ 
ПЛЕСЕНЬЮ» (ПРЕИМУЩЕСТВЕННО 
СЕМИЛЬОН). ОТЛИЧАЮТСЯ БОГАТСТВОМ 
ВКУСА: ФРУКТОВЫЕ И ЦВЕТОЧНЫЕ ТОНА 
С НОТАМИ МЕДА, ЛЕСНОГО ОРЕХА.
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18+

99999

123999

74999

99999

ВИНО PRIMITIVO PUGLIA IL 
NOSTRO VINO IGT 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13% 
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, АПУЛИЯ 
Рекомендуемая температура подачи:16–18 °С.
Вино с фруктовыми ароматами с оттенками 
мелких красных фруктов и ежевики. Мягкий 
вкус с пряными нотами. 
К жареному мясу.

ВИНО SUELO ARGENTINO 
TEMPRANILLO MALBEC 

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75 Л  |  АРГЕНТИНА, 

МЕНДОСА  
Рекомендуемая температура пода-

чи:16–18 °С.
В сладковатом аромате ноты красных ягод. 

Мягкие танины и вишня во вкусе с эвка-
липтовым и цветочным послевкусием. 

К нежирному мясу, оленине.

ВИНО BRUNO ANDREU 
AROMATIC SYRAH DOC
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, ЛАНГЕДОК  
Рекомендуемая температура пода-
чи:16–18 °С.
Аромат пряный, мягкий. Во вкусе ощу-
щаются фруктовые ноты с нюансами 
лакрицы. 
К блюдам из говядины.

107999

133999

ВИ
Н

О

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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99999

123999

89999

123999

129999

154999

ВИНО BERGSIG CHENIN 
BLANC 

БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75 Л  |  БРИДЕКЛУФ, ЮАР 

Рекомендуемая температура подачи: 
8–10 °С.

Белое освежающее вино, сбалансиро-
ванное, структурированное с живой кис-
лотностью и длительным послевкусием. 

Хороший аперитив.

ВИНО MAS DE VICTOR 
FISH&WINE VERDEJO

БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75 Л  |  ИСПАНИЯ, РУЭДА

Рекомендуемая температура 
подачи: 8–10 °С.

Свежее вино с яркими нотами 
цитрусов, зеленого яблока и 

тропических фруктов. Освежаю-
щая кислотность и минеральный 

финиш.
Идеально сочетается с морепро-
дуктами, рыбой на гриле, светлы-

ми салатами и средиземномор-
скими закусками.

ВИНО PREMIUM 
GRUNER VELTINER 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12% 
0.75 Л  |  АВСТРИЯ
Рекомендуемая температура 
подачи: 8–10 °С.
Легкое, освежающее вино. 
Элегантное и минеральное во 
вкусе, с яркой кислотностью и 
цветочно-фруктовыми оттенками 
в долгом послевкусии. 
Можно порекомендовать в ка-
честве аперитива и компаньона 
блюдам азиатской кухни. ВИ

Н
О

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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Готово.
     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

БРУНИ ХЬЮГО 

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
В бокал со льдом налейте сироп бузины, добавьте мяту. 
Сверху долейте безалкогольное игристое вино Бруни и 
сок лайма, тщательно перемешайте.

• Листья свежей мяты 8-10 шт.
• Сок лайма – 30 мл
• Сироп бузины – 20 мл
• Вино игристое безалкогольное Бруни – 150 мл

115999

156999

ВИНО БРУНИ ЗЕРО

БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ 
ИГРИСТОЕ  |  0.75 Л 
ПЬЕМОНТ, ИТАЛИЯ

АЛКОГОЛЬ0%
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В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

К О К Т Е Й Л Ь

Подавайте сразу, ощущая яркий и бодрящий вкус имбиря, 
свежесть лайма и чистоту водки. Классическая металличес­
кая кружка идеально поддерживает прохладу напитка.

Московский

• �Водка Лесная Мороша мягкость №1 – 50 мл
• �Лайм свежий – 40 г (примерно половина лайма)
• �Имбирный лимонад – 80 мл
• �Лед – в кубиках
• �Украшение – долька лайма

Выжмите сок половины свежего лайма в кружку для мула (или 
бокал рокс). Наполните кружку кубиками льда. Налейте в бокал 
водку. Долейте имбирный лимонад доверху и аккуратно разме­
шайте коктейльной ложкой. Украсьте долькой лайма.

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

59999

47999

ВОДКА ЛЕСНАЯ 
МОРОША 

МЯГКОСТЬ №1  |  0.5 Л 
РОССИЯ

МУЛ

Готово.
     

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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К О К Т Е Й Л Ь
К О К Т Е Й Л Ь
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

609999

459999

КОНЬЯК КАМЮ ВЕРИ 
СПЕШЛ 2018 

40%  |  0.7 Л 
ФРАНЦИЯ, КОНЬЯК

ФИН А ЛЁ
И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

•  Коньяк Камю Вери Спешл 2018 – 40 мл
•  Сок зеленого винограда – 60 мл
•  Содовая – 100 мл

Наполнить бокал льдом, по очереди налить все 
ингредиенты, перемешать и украсить зеленым 
виноградом.

Готово.
     

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

•  Ром Бакарди Карта Бланка – 60 мл
•  Кокосовые сливки – 20 мл
•  Ананасовый сок – 90 мл
•  Свежевыжатый сок лайма – 15 мл
•  Ломтик ананаса, коктейльная вишня — для украшения

Ром, кокосовые сливки, ананасовый и лаймовый соки 
соедините в шейкере со льдом и энергично встряхните 
в течение 20–30 секунд. Процедите в охлажденный 
бокал с дробленым льдом. Украсьте ломтиком ананаса 
и вишней.

199999

139999

РОМ БАКАРДИ 
КАРТА БЛАНКА

37.5%  |  0.7 Л ИТАЛИЯ

Пина Колада

Готово.
     

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

К О К Т Е Й Л Ь

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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456999

699999

329999

399999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КОНЬЯК LHERAUD VS 
40%  |  0.5 Л  |  ФРАНЦИЯ  

Рекомендуемая температура 
подачи: 20–22 °С.

Коньяк насыщенного янтарного 
оттенка трехлетней выдержки, 
со свежим минеральным арома-
том с нотами влажного дерева 
и ореха. 

Прекрасный дижестив.

КОНЬЯК MONNET VSOP   
ПОДАРОЧНАЯ УПАКОВКА 

40%  |  0.7 Л  |  ФРАНЦИЯ   

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–12 °С.

Коньяк имеет богатый, урав-
новешенный вкус с оттенками 
сухофруктов и ванили, плавно 

переходящими в долгое послев-
кусие. 

Прекрасно сочетается с кофе, 
а также может использоваться 

в различных коктейлях.Кр
еп

ки
й

ал
ко

го
ль
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВОДКА MAMONT 
40%   |  0.7 Л   |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–6 °C.

Цвет прозрачный, кристально 
чистый. Аромат деликатный с 
оттенком кедровых орешков.

Во вкусе легкая пикантность 
со слегка солоноватым оттен-
ком, идеально сбалансирован-
ным нежной сладостью. 

Можно подавать к салатам, 
горячим блюдам, морепродук-
там, мясным нарезкам, рыбе, 
дичи.

ВОДКА ГРЕЙ ГУЗ 
40%   |  0.5 Л 

ФРАНЦИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–6 °C.

Водка обладает мягким, округлым 
вкусом со слегка маслянистой 
текстурой и долгим, приятным 

послевкусием. 

Является прекрасной базой для 
коктейлей, также ее можно пода-

вать в чистом виде в охлажденных 
рюмках или со льдом.

ДЖИН БОМБЕЙ САПФИР   
40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 4–5 °C.

Джин обладает гладким, мягким 
вкусом с интенсивными тонами 
апельсина, лимона и пикантными 
можжевеловыми нотками. 

Идеален для создания коктейлей.
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НАСТОЙКА 
АРХАНГЕЛЬСКАЯ 

СЕВЕРНАЯ БРУСНИКА 
РУЧНОГО СБОРА

ПОЛУСЛАДКАЯ 
21%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ   

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12°С.

Настойка красно-рубинового 
цвета. Вкус очень интенсивный, 
яркий, сладковатый, с травяны-

ми и ягодными оттенками.

Можно употреблять в чистом 
виде, сочетать с десертами рус-

ской кухни, добавлять в чай.
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 Рекомендуемая температура 
подачи: 10–12°С.

Наливка интенсивного руби-
ново-вишневого цвета. Вкус 
мягкий и сладкий, с приятными 
сливовыми оттенками, подчер-
кнутыми нюансами чернослива. 

Наливка идеальна в качестве 
аперитива или дижестива.

НАЛИВКА СЛИВОВАЯ
19%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

30999

40999

33999

36999

149999

179999

НАСТОЙКА LЁN
СЛАДКАЯ   |   ЛИМОН 
И МЯТА   |   21%   |  0.5 Л 
РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 5–10 °C

Сочная цитрусовая кислин-
ка мягко переплетается с 
прохладой перечной мяты, 
создавая освежающий, 
гармоничный и естественно 
живой вкус. 

Сочетается с мягкими 
сырами, ягодами и фруктами, 
морепродуктами. 

НАСТОЙКА 
JAGERMEISTER
ТРАВЯНАЯ   |  35%   |  0.7 Л 
ГЕРМАНИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 18 °C.

Для напитка характерны нотки 
цитрусовых, имбиря, звездча-
того аниса, которые сопрово-
ждаются травяным ароматом. 

Можно употреблять как 
самостоятельный напиток 
в качестве дижестива в чистом 
виде, в виде коктейлей. 
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199999

253099

ВИСКИ TENJAKU 
КУПАЖИРОВАННЫЙ 

40%  | 0.5 Л  |  ЯПОНИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Виски янтарного цвета, облада-
ющий гармоничным ароматом 
с доминирующими оттенками 

сухофруктов, груши и дыма. 

Аперитив.

ВИСКИ JAMESON 
40%  | 0.7 Л  |  ИРЛАНДИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–22 °C.

Янтарный темно-соломенный цвет 
открывает деликатный цветочный 
аромат с древесно-пряными и сладко-
ватыми нотами. Вкус сбалансированный, 
с оттенками пряностей, каленых орехов 
и ванили. Продолжительное послевку-
сие с хересными нотами. 

Подают в чистом виде, со льдом или 
в сочетании коктейлей.

ВИСКИ CHIVAS REGAL 
40%  | 0.75 Л  |  ШОТЛАНДИЯ   

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–23 °C.

Виски обладает богатым аро-
матом с нотами сухофруктов, 
ириски и темного шоколада. 

Отличный дижестив.
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