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ВИНО PFEFFERER 
PINK  
РОЗОВОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, 
ТРЕНТИНО-АЛЬТО-АДИДЖЕ

О  ВИНЕ
Цены действительны 
с  04.05.2026 по 31.05.2026 г.
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104999

Санта Каролина — синоним 
истории чилийского виноделия. 
Производство названо в честь 
Каролины Иньигес, жены 
основателя: она помогала 
малоимущим и активно выступала 
за права женщин с утверждением 
и верой, что каждая является 
невероятно сильной личностью.

Санта Каролина — это собрание 
вин лучших терруаров Чили. 
Виноград для Санта Каролина 
Селлар Селекшн собран с 
виноградников знаменитой 
Центральной Долины, которая 
славится разнообразием почв 
и микроклимата.

ВИНО CELLAR 
SELECTION 

CHARDONNAY 2023
БЕЛОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ  |  

12.5%  |  0.75 Л  |  ЧИЛИ, 
ЦЕНТРАЛЬНАЯ ДОЛИНА 

Рекомендуемая температура 
подачи: 10–12 °С.

Вино бледно-золотистого 
цвета в бокале раскрывается 
оттенками сладких тропиче-
ских фруктов и цитрусовыми 

нотами. Свежие фруктовые 
ароматы составляют основу 

вкуса, а нежная кремовая 
текстура и освежающая кис-

лотность образуют сбаланси-
рованную структуру вина.

Салаты. Блюда из рыбы, паста 
с морепродуктами. Курица, 
свинина под белым соусом.

ВИНО CELLAR SELECTION 
SAUVIGNON BLANC 2023 

БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12%Е  |  0.75 Л 
ЧИЛИ, ЦЕНТРАЛЬНАЯ ДОЛИНА 

Рекомендуемая температура подачи: 10–12 °С.

Прозрачное и блестящее вино бледно-лимонного 
цвета. В букете доминируют ноты мяты, грейпфру-
та и лайма. Нежное и фруктовое во вкусе, с выра-
женной кислотностью и лёгкими минеральными 

оттенками в финале.

Севиче из белой рыбы с цитрусовой заправкой. 
Куриное филе в прованских травах.

ЧилиЗВЕЗДНЫЕ ВИНА

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
79999

104999
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИНО CELLAR 
SELECTION CABERNET 
SAUVIGNON 2022
КРАСНОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ 
13%  |  0.75 Л  |  ЧИЛИ, 
ЦЕНТРАЛЬНАЯ ДОЛИНА 

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

Вино яркого рубинового цвета 
с мощным ароматом спелых крас-
ных фруктов и оттенками ванили, 
сладких специй, привнесённых 
выдержкой в дубовой бочке. Соч-
ный и округлый танин формирует 
структуру вина, в финале преобла-
дают фруктовые ноты.

Мясное рагу с корнеплодами 
и черносливом. Утиная грудка 
в орехово-пряной глазури. Баранья 
корейка в кисло-сладком соусе.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

С САМОГО НАЧАЛА СВОЕГО СУЩЕСТВОВАНИЯ И ПО СЕЙ ДЕНЬ САНТА КАРОЛИНА 
ОТМЕЧАЕТСЯ ВЫСОЧАЙШИМИ НАГРАДАМИ И ОЦЕНКАМИ БОЛЕЕ 90 БАЛЛОВ ОТ 
ИЗВЕСТНЫХ ВИННЫХ КРИТИКОВ: ТИМА АТКИНА, РОБЕРТА ПАРКЕРА, ДЖЕЙМСА 
САКЛИНГА. ЭТО ПОИСТИНЕ ЗВЕЗДНЫЕ ВИНА.

79999

104999

ВИНО CELLAR 
SELECTION CARMENERE 

2023 
КРАСНОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ 

13%  |  0.75 Л  |  ЧИЛИ, 
ЦЕНТРАЛЬНАЯ ДОЛИНА 

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

Прозрачное и блестящее вино 
насыщенного пурпурного цвета 

с  нотами ежевики и розового 
перца в аромате. Во вкусе компакт-

ное, фруктовое с преобладанием 
аромата красной смородины 

и сдержанным пряным финишем.

Тёплый салат из зелёной фасоли 
и ростбифа. Томлёная в можжеве-
ловом соусе индейка. Козий сыр.

Каждый образец вина Санта Каролина Селлар 
Селекшн, будь то нежное шардоне или яркий 
совиньон блан, элегантный каберне совиньон или 
сочный карменер, очаровывает богатым фруктовым 
вкусом и именно той степенью сложности, которая 
требует еще одного бокала.
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Всё началось в 1960 году. 26 виноделов из Кольтеренцио 
(Шрекбихль на нем.) основали свой кооператив в окрест-
ностях Аппиано. Это была настоящая команда бунтарей, 
бросившая вызов виноторговцам, что единолично дик-
товали цены. Кооператив получил имя в честь родного 
городка и на сегодняшний день включает в себя 300 вино-
делов, 300 гектаров и 14 сортов винограда.

ВИНО PFEFFERER PINK 
РОЗОВОЕ  |  СУХОЕ 
12.5%  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ТРЕНТИНО-АЛЬТО-АДИДЖЕ

Рекомендуемая температура подачи: 10 °С.

В аромате яркие тона красных ягод (зем-
ляника, малина), персика и легкие пряные 
нюансы. Живой, свежий вкус с изящной 
кислотностью, приятной фруктовостью 
и тонкой пряностью. Послевкусие чистое, 
освежающее.

Идеален в качестве аперитива, также 
отлично сочетается с рыбными блюдами, 
морепродуктами, острыми закусками и 
блюдами азиатской кухни

.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



5
18+

О  В И Н Е  И  В К У С Е

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

«РОЗОВОЕ ВИНО — НАСТОЯЩИЙ УНИВЕРСАЛ, — ГОВОРИТ ГЛАВНЫЙ 
ВИНОДЕЛ МАРТИН ЛЕМАЙР. — ОНО СОЧЕТАЕТ СВЕЖЕСТЬ И ФРУКТО-
ВОСТЬ БЕЛОГО С ЛЁГКИМИ ТАНИНАМИ И ВСЕЙ ГЛУБИНОЙ КРАСНО-
ГО ВИНОГРАДА».

ВИ
Н

О
И
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ия

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Но в первую очередь мы знаем о них благодаря хиту! В 1979 году здесь 
создали первый белый Pfefferer— и он практически мгновенно заполонил 
полки России. Согласитесь, что сложно найти человека, который не про-
бовал это вино или хотя бы не слышал о нём. Спустя сорок лет виноделы 
Кольтеренцио решились на ремикс.
Идея выпустить розовую версию Pfefferer Pink зрела годами. Для его реа-
лизации был выбран метод мацерации. Свежесобранный виноград слегка 
измельчают, а сок оставляют на кожице. Именно в этом контакте рождают-
ся цвет, танины и ароматическое ядро. Чем дольше контакт — тем насыщен-
нее оттенок. Чтобы остановить процесс, сусло сливают, а будущее розовое 
вино ферментируют уже в резервуарах из нержавеющей стали.
Виноград для Pfefferer Pink собирают в живописной зоне Vigneti delle 
Dolomiti IGT на крайнем севере альпийской Италии. В ассамбляже звучат 
красные альпийские сорта: мягко, расслабленно, почти как музыка в на-
ушниках с шумоподавлением. А оттенок желтого муската напоминает: это 
младший брат знаменитого белого Pfefferer.
Мир розового розового вина предлагает большое разнообразие: класси-
ческий Прованс с Гренашем и Сирой, новозеландский Пино Нуар, южно-
африканские эксперименты с Пинотажем… Но Pfefferer Pink интересен 
именно своей альпийской историей — мягким, ненавязчивым характером, 
который покоряет с первого глотка.
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К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

САРТИ СПРИТЦ

• Спиртной напиток Sarti Rosa – 60 мл
• Просекко – 90 мл
• Газированная вода Легенда Байкала – 30 мл
• Лед – в кубиках

6999

8999

СПИРТНОЙ 
НАПИТОК 
SARTI ROSA

14%  |  0.7 Л 
ИТАЛИЯ

ВОДА ЛЕГЕНДА 
БАЙКАЛА

ПИТЬЕВАЯ, ГАЗ. 
0.5 Л  |  РОССИЯ

Наполните винный 6окал ку6иками льда. До6авьте напиток 
Sarti Rosa, Просекко и газированную воду. Аккуратно 
перемешайте 6арной ложкой. Украсьте долькой или цедрой 
лайма.

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

Готово.
     

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
164999

199999



О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Готово.
     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

ВИСКИ-КОЛА

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
Заполните кубиками льда стакан доверху. Налейте 
сначала виски, затем колу. Встряхните. Можно 
украсить коктейль сверху долькой лимона 
или веточкой мяты.

• Виски Fowler’s – 50 мл
• Напиток Добрый cola – 150 мл
• Лед – в кубиках

75599

89999

НАПИТОК 
ДОБРЫЙ COLA

ГАЗ.  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

8999

10999
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В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ВИСКИ FOWLER’S 
5 ЛЕТ

40%  |  0.5 Л

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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49999

45999

К О К Т Е Й Л Ь

ТАЕЖНЫЙ 
ШЕПОТ

Положите в шейкер сухой чабрец, 4 ягоды можжевельника.  
Добавьте мед, клюквенный морс, водку, настойку. Заполните 
шейкер кубиками льда. Энергично встряхивайте примерно 
15 секунд. Перелейте в хайбол со свежим льдом через 
мелкое сито. Долейте газированной воды. Аккуратно 
размешайте. Для украшения можно использовать веточку 
свежего чабреца или шпажку с можжевельником 
и клюквой.

Готово.
     

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

• �Водка LЁN – 40 мл
• �Настойка LЁN (Вишня и Миндаль) – 20 мл
• �Клюквенный морс  – 15 мл
• �Жидкий мед – 15 мл
• �Чабрец сухой – 1 ч.л. без горки
• �Ягоды можжевельника – 4 шт.
• �Газированная вода Легенда Байкала
• �Лед – кубиках 

ВОДКА LЁN 

40%  |  0.5 Л 
РОССИЯ

ВОДА ЛЕГЕНДА 
БАЙКАЛА

ПИТЬЕВАЯ, ГАЗ. 
0.5 Л  |  РОССИЯ

МОРС 
КЛЮКВЕННЫЙ

370 МЛ 
МИРАТОРГ

38499

34999

НАСТОЙКА 
СЛАДКАЯ LЁN 

вишня и миндаль 

21%  |  0.5 Л  
РОССИЯ

6999

8999

11999

8999
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И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

К О К Т Е Й Л Ь

ДАНСКА МОХИТО

В стакан положите листья мяты, туда же добавьте нарезанные 
дольки лайма и сахар (или сироп). Аккуратно подавите мадлером 
мяту и лайм с сахаром. Залейте водку. Наполните стакан кубиками 
льда, долейте газированной воды. Аккуратно длинной ложкой 
(или трубочкой) поднимите смесь со дна вверх 2–3 раза.  
Воткните веточку мяты, добавьте кружок лайма и трубочку.

Готово. 

DANZKA VODKA 

40%  |  0.7 Л

•  Водка Danzka Vodka – 50-60 мл
• � Лайм (свежий) – ½ штуки (нарезать дольками или кружками)
• � Мята (свежая) – 8–10 крупных листьев с веточкой для 

украшения
• � Сахарный песок (лучше тростниковый) – 2 ч.л. 

(или 20 мл сахарного сиропа 1:1)
•  Газированная вода Легенда Байкала – около 80–100 мл 
•  Лед – в кубиках 

6999

8999

ВОДА ЛЕГЕНДА 
БАЙКАЛА

ПИТЬЕВАЯ, ГАЗ. 
0.5 Л  |  РОССИЯ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

К О К Т Е Й Л Ь

БЛАДИ МЭРИ 
7 овощей

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

• Настойка горькая 7 овощей – 50 мл
• Томатный сок – 150 мл
• Лимонный сок – 10 мл
• Соль
• Перец черный молотый
• Лед – в кубиках

Сделайте каемку из соли по краям бокала. Налейте 
в хайбол 50 мл настойки «7 овощей», добавьте 
томатный и лимонный сок. Полностью заполните 
бокал льдом.
Перемешайте, украсьте долькой лимона.

Готово.
     

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

СОК RICH 
ТОМАТНЫЙ 

1 Л  |  РОССИЯ74999

59999

НАСТОЙКА ГОРЬКАЯ 
7 ОВОЩЕЙ 

38%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

21999

25999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й И
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К О К Т Е Й Л Ь

КО
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ЛЬ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

• �Водка Niki Pure Vodka – 60 мл
• �Желток яйца
• �Сироп карамель – 20 мл
• �Сыр маскарпоне – 1 ч.л.

К О К Т Е Й Л Ь

В шейкер налейте водку, сироп, добавьте желток, 
маскарпоне и лед. Хорошо взбейте. Процедите через 
ситечко в охлажденный коктейльный бокал.
Для украшения посыпьте корицей.

ГАСТРОНОМИК 
ФЛИП

Готово.
     

249999

199999

ВОДКА NIKI PURE VODKA 

40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

11ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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149999

172599

31999

35999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

НАСТОЙКА СТАНЦИЯ 
НАЛИВНАЯ АБРИКОС  

СЛАДКАЯ  |  19%  |  0.5 Л 
РОССИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.

Цвет яркий, солнечно-золотистый. 
В аромате насыщенные тона спе-
лого абрикоса и легкие медовые 

нюансы. Вкус мягкий, сладкий, 
с богатым фруктовым вкусом кураги 

и свежего абрикоса. Послевкусие 
приятное, ягодно-фруктовое.

Подается в чистом виде как диже-
стив. Отлично сочетается с мо-

роженым, сырниками, десертами 
и фруктовыми салатами. 
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12
18+

НАСТОЙКА АРХАНГЕЛЬСКАЯ СЕВЕРНАЯ 
БРУСНИКА РУЧНОГО СБОРА

ПОЛУСЛАДКАЯ   |  21%   |  0.25 Л   |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  подачи: 8–10 °C.

Цвет насыщенный, рубиново-ягодный. Аромат яркий, с до-
минирующими нотами северной брусники и легким пряным 

оттенком. Вкус полусладкий, гармоничный, с приятной ягодной 
кислинкой и мягким послевкусием.

Подается охлажденной в чистом виде. Сочетается с десертами, 
мороженым, фруктами, а также с мясными блюдами и дичью.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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НАСТОЙКА ТРАВЯНАЯ 
JAGERMEISTER 
35%  |  0.7 Л  |  ГЕРМАНИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 18 °C.

Для напитка характерны нотки ци-
трусовых, имбиря, звездчатого аниса, 
которые сопровождаются травяным 
ароматом. 

Можно употреблять как самостоя-
тельный напиток в качестве дижестива 
в чистом виде, или использовать 
в составе коктейлей.

24999

30599
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

94999

114999

42999

59999

ВОДКА TUNDRA 
СЕВЕРНАЯ МОРОШКА
40%   |  0.5 Л   |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °C.

Цвет кристально чистый. Аромат тонкий, 
сдержанный, с нотами северной морошки. 
Вкус мягкий, сбалансированный, с яркой 
ягодной доминантой и легким, чистым 
послевкусием без спиртуозности.

Подается охлажденной. Сочетается с соле-
ньями, рыбой, мясными блюдами и разноо-
бразными закусками.

ВОДКА АРХАНГЕЛЬСКАЯ 
СЕВЕРНАЯ ВЫДЕРЖКА
40%  | 1 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °C.

Кристально чистый цвет. Аромат 
раскрывается приятными раститель-
ными оттенками. Вкус исключительно 
мягкий, сбалансированный, с оттенка-
ми разнотравья и продолжительным 
послевкусием.

Подается охлажденной в чистом виде. 
Сочетается с русской кухней, разносо-
лами, изысканными деликатесами.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИСКИ NUCKY THOMPSON    
КУПАЖИРОВАННЫЙ 
3 ГОДА  |  40%  | 0.7 Л 
ШОТЛАНДИЯ/РОССИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Виски характеризуется интенсивным 
букетом, в котором проявляются 
нежные ароматы различных сортов 
купажированного виски. 

Виски рекомендовано употреблять в 
чистом виде, в качестве аперитива или 
дижестива. Также можно пить со льдом или 
использовать в составе коктейлей.

ВИСКИ CHIVAS REGAL    
КУПАЖИРОВАННЫЙ 
 40%  | 0.75 Л  | ШОТЛАНДИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 
20–22 °C.

Цвет насыщенный золотисто-янтарный. 
Аромат многогранный, с нотами меда, сена, 
лесного ореха и грушевой пастилы. Вкус 
глубокий, бархатистый, с оттенками айвы, 
ванили и горьковатым шлейфом дубовой 
коры. Послевкусие долгое, согревающее.

Подается в чистом виде, со льдом или с 
добавлением воды. Сочетается с фруктами 
(груша, персик), темным шоколадом, 
мороженым в качестве дижестива.
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ВИСКИ TENJAKU
КУПАЖИРОВАННЫЙ 

40%  | 0.5 Л  |  ЯПОНИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Виски янтарного цвета, обладающий гармонич-
ным ароматом с доминирующими оттенками 

сухофруктов, груши и дыма. 

Рекомендуется в качестве аперитива. 
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ТЕКИЛА OLMECA SILVER
35%  | 0.7 Л  |  МЕКСИКА, ХАЛИСКО

Рекомендуемая температура подачи: 10–15 °C.

Цвет кристально прозрачный, с легким серебристым 
блеском. В аромате свежие ноты зеленого перца, трав, 

сладкой агавы и мягкие цитрусовые оттенки. Вкус 
гладкий, нежный, сладковатый, с тонами цитрусов, меда 

и легкими дымными нюансами. Послевкусие мягкое, 
освежающее, с приятной агавовой сладостью.

Подается в чистом виде с лаймом и солью, идеальна для 
приготовления коктейлей Маргарита, Палома, Мохито. 

Сочетается с мексиканской кухней, закусками, фруктами.

РОМ ВЫДЕРЖАННЫЙ BARCELO 
BLANCO

37.5%  | 0.5 Л  |  ДОМИНИКАНСКАЯ 
РЕСПУБЛИКА 

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–15 °C.

Цвет кристально прозрачный. В аромате ноты 
зеленого банана, белого перца, кокоса и свежих 
цитрусовых. Вкус мягкий, гладкий, с оттенками бана-
на, корицы, розового перца и кокоса. Послевкусие 
сухое, долгое, с нюансами мяты и орехов.

Подается в чистом виде, со льдом или в составе кок-
тейлей (Пина Колада, Дайкири, Мохито). Сочетается 
с фруктовыми соками, колой.

РОМ BACARDI CARTA 
BLANCA
37.5%  | 0.7 Л  | ИТАЛИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 12–14 °C.

Цвет прозрачный. В аромате изы-
сканные ноты ванили, тропических 
фруктов, миндаля, свежей травы 
и легкие карамельные оттенки. 
Вкус мягкий, чистый, с оттенками 
фруктов и карамели, постепенно 
переходящими в нюансы ванили и 
пикантную перечную горчинку. По-
слевкусие длительное, с приятной 
сладостью и легкой пряностью.

Идеальный ингредиент для коктей-
лей Мохито, Дайкири, Пина Колада, 
а также прекрасно сочетается с 
колой или другими газированными 
напитками.

94999

122999
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Кр
еп

ки
й

ал
ко

го
ль КОНЬЯК CAMUS VERY SPECIAL 

40%  | 0.7 Л  |  ФРАНЦИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–22 °C.

Цвет золотисто-янтарный. В аромате свежие 
и цветочные ноты молодого винограда, тона 

лесного ореха, специи и имбирь. Вкус насыщен-
ный, с приятной фруктовой сладостью, нотками 
ванили, древесины и легкой пряной горчинкой. 

Послевкусие долгое, богатое, согревающее.

Подается в чистом виде как дижестив. Сочетает-
ся с темным шоколадом, кофе, сырами, фруктами. 

Может использоваться как основа для коктейлей.

КОНЬЯК НОЙ 
ТРАДИЦИОННЫЙ 5 ЛЕТ

40%  | 0.5 Л  |  АРМЕНИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Вкус изысканный, фруктовый, с тонки-
ми нюансами шоколада и оттенками 

сладких специй.

Идеален в качестве дижестива, а также 
в сочетании с сухофруктами, десертами, 

кофе или сигарой.

КОНЬЯК 
КОКТЕБЕЛЬ-РЕЗЕРВ 
5 ЛЕТ    
40%  | 0.5 Л  | РОССИЯ, КРЫМ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Напиток обладает теплым янтарным цветом 
и сбалансированным ароматом с тонами 
спелой сливы, ванили, дуба и легкой 
пряности.

Прекрасно подходит для согревающей 
чистоты, а также сочетается с темным 
шоколадом, орехами, кофе и сигарами.

94999

104999
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