
179999
229999  

ВИНО ROSSO DI 
MONTALCINO DOC 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА

Цены действительны с 19.10 по 15.11.2026
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189999

239999

ВИНО CLOCE DU CHARME 
PINOT NOIR  

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5%   
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ,  
ЛАНГЕДОК-РУССИЛЬОН

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С.
Цвет светло-рубиновый. В эле-
гантном аромате сочетаются 
выразительные оттенки малины, 
клубники, вишни, окутанные 
нюансами пряностей и черного 
перца. Букет с выраженными 
сортовыми ароматами малины, 
клубники, вишни и черного 
перца. Во вкусе это элегантное 
вино с бархатистыми танинами, 
приятной, освежающей ягодной 
кислотностью и послевкуси-
ем, полным оттенков вишни и 
малины.
Гармонично дополнит холодные 
закуски, блюда из красной рыбы, 
мяса или грибов.

Виноград для этого вина выращивают в Лиму, на 
глинистых и известняковых террасах. Средизем-
номорский климат и высота 200–400 метров над 
уровнем моря создают идеальные условия для 
Пино Нуар. Возраст лоз – от 10 лет. Сбор меха-
нический. Две недели вино настаивается на ко-
жице винограда с ручным перемешиванием – так 
рождается его цвет и характер.
Вино обладает бледно-рубиновым цветом. Букет 
с выраженными сортовыми ароматами малины, 
клубники, вишни и черного перца. Во вкусе это 
элегантное вино с бархатистыми танинами, при-
ятной, освежающей ягодной кислотностью и по-
слевкусием, полным оттенков вишни и малины.
CLOCE DU CHARME PINOT NOIR прекрасно 
подходит к холодным мясным закускам, блюдам 
из тунца, а также к жареному или приготовлен-
ному на гриле лососю.

              ЭЛЕГАНТНОСТЬ Лангедока
ВИНОДЕЛЬЧЕСКАЯ КОМПАНИЯ ЛЕ СЕЛЬЕ 
ЖАН Д’АЛИБЕР ОСНОВАНА В 1978 ГОДУ 
НА ЮГЕ ФРАНЦИИ, В ОБЛАСТИ 
МИНЕРВУА. СЕГОДНЯ ЭТО КРУПНЫЙ 
ПРОИЗВОДИТЕЛЬ ВИН ВСЕХ КАТЕГОРИЙ 
КАЧЕСТВА ИЗ ЛАНГЕДОКА-РУССИЛЬОНА, 
РАБОТАЮЩИЙ СО ВСЕМИ КРУПНЫМИ 
МИРОВЫМИ РЫНКАМИ. ЛЕ СЕЛЬЕ ЖАН 
Д’АЛИБЕР — ЭТО ШИРОКИЙ ПЕРЕЧЕНЬ 
ВИН С АУТЕНТИЧНЫМ ХАРАКТЕРОМ 
И ПРЕКРАСНЫМ СООТНОШЕНИЕМ 
ЦЕНЫ И КАЧЕСТВА. ОДНО ИЗ ЯРКИХ 
ВОПЛОЩЕНИЙ ЭТОГО ПОДХОДА —  
CLOCE DU CHARME PINOT NOIR.
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ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ ЭЛЕГАНТНОСТЬ ЛАНГЕДОКА В БОКАЛЕ 
CLOCE DU CHARME PINOT NOIR.
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Исторически в Венеции выделяют три регио-
на: Эвганский, Тридентский и Юлианский. Этот 
регион также известен как Тривенето. Краеу-
гольным камнем венецианской винодельческой 
истории является Венецианская республика, 
чья коммерческая и  сельскохозяйственная де-
ятельность простиралась от Истрии до долины 
Валлагарина в Трентино. Таким образом, Pinot 
Grigio delle Venezie DOC относится к макрозоне 
«Делле Венецие», территории с однородным ми-
кроклиматом и  геологическим строением почв, 
охватывающей три региона: Венето, Фриули- 
Венеция-Джулия и автономную провинцию Тренто.

ВИНО PINOT GRIGIO 
DELLE VENEZIE  

ВНЕШНИЙ ВИД: 
Соломенно-желтый

АРОМАТ: 
Интенсивный, фруктовый

ВКУС: 
Свежий, сухой, сбалансированный

СОЧЕТАНИЯ С БЛЮДАМИ: 
Ризотто с овощами, ризотто с рыбой, 
блюда из белого мяса, свежие сыры

Для вина PINOT GRIGIO DELLE 
VENEZIE DOC разработаны 
производственные стандарты, 
ориентированные на качество 
и определяющие критерии для 
каждого этапа производства. 
Консорциум Pinot Grigio 
delle Venezie DOC стремится 
защитить это вино, 85% которого 
производится на северо-востоке 
Италии и составляет 43% мирового 
производства.

18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО ROSSO DI MONTALCINO 
DOC 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5%   
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °С.
Ярко выраженный аромат красных лес-
ных ягод в сопровождении слегка пряных 
нюансов и оттенков дуба. Гармоничный, 
сбалансированный и хорошо структури-
рованный вкус с бархатистыми танинами.
Отлично подходит к нарезанному жар-
кому из тосканской салями, благородной 
птице и сыру пекорино.

МОНТАЛЬЧИНО — НЕБОЛЬШОЙ ГОРОДОК В САМОМ 
СЕРДЦЕ ТОСКАНЫ, ОКРУЖЕННЫЙ ХОЛМАМИ, 
ГДЕ РОЖДАЕТСЯ ОДНО ИЗ САМЫХ ЗНАМЕНИТЫХ 
ИТАЛЬЯНСКИХ ВИН. ЕГО ТЕРРУАР — СОЧЕТАНИЕ 
МЯГКОГО СРЕДИЗЕМНОМОРСКОГО КЛИМАТА, 
ОБИЛИЯ СОЛНЦА И УНИКАЛЬНЫХ ПОЧВ — СОЗДАЕТ 
ИДЕАЛЬНЫЕ УСЛОВИЯ ДЛЯ ВИНОГРАДА СОРТА 
САНДЖОВЕЗЕ. ROSSO DI MONTALCINO DOC — 
ЭТО МОЛОДОЕ ВИНО ТОГО ЖЕ РЕГИОНА, ЧТО 
И ЛЕГЕНДАРНЫЙ BRUNELLO, НО СОЗДАННОЕ ДЛЯ 
БОЛЕЕ РАННЕГО ЗНАКОМСТВА. ОНО ПОЗВОЛЯЕТ 
ОЦЕНИТЬ ХАРАКТЕР МОНТАЛЬЧИНО, НЕ ДОЖИДАЯСЬ 
ДОЛГИХ ЛЕТ ВЫДЕРЖКИ.

Вино обладает ярким рубиновым цветом. 
В  аромате раскрываются ноты спелой виш-
ни, красных ягод, фиалки и легких пряностей. 
Во  вкусе это элегантное, сбалансированное 
вино с освежающей кислотностью, мягкими 
танинами и долгим ягодным послевкусием.
Rosso di Montalcino DOC (Россо ди Монталь-
чино) идеально подходит к пасте с томатными 
соусами, пицце, блюдам из белого и красного 
мяса, а также к выдержанным сырам.

— свежесть Тосканы 
в каждом бокале

Россо ди Монтальчино

ROSSO DI MONTALCINO DOC 
производят из отборного 
Санджовезе, выращенного на тех 
же холмах, что и его старший брат. 
Вино выдерживают в дубовых 
бочках, что придает ему глубину 
и структуру.

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ СВЕЖЕСТЬ 
И ЭЛЕГАНТНОСТЬ ТОСКАНЫ В БОКАЛЕ 
ROSSO DI MONTALCINO DOC. И
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ВИНО GHIBELLO IL 
POGGETO TOSCANA 

MERLOT IGT
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  14%   

0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА

Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С.

В многогранном букете рас-
крываются тона вишни, черной 

смородины и оттенки пряностей. 
Вкус очень насыщенный, фрукто-

вый, со стойкими танинами.
Идеально подходит к жареному 
красному мясу, стейкам, блюдам 

из баранины и выдержанным 
сырам.

ВИНОДЕЛЬНЯ AZIENDA UGGIANO — СЕМЕЙНОЕ 
ХОЗЯЙСТВО В САМОМ СЕРДЦЕ ТОСКАНЫ, ИЗВЕСТНОЕ 
СВОИМ УВАЖЕНИЕМ К ТРАДИЦИЯМ И УМЕНИЕМ 
РАСКРЫВАТЬ ПОТЕНЦИАЛ МЕСТНОГО ТЕРРУАРА. 
ПОД БРЕНДОМ GHIBELLO ЗДЕСЬ СОЗДАЮТ ВИНА, 
В КОТОРЫХ КЛАССИЧЕСКАЯ ТОСКАНСКАЯ СТРУКТУРА 
СОЧЕТАЕТСЯ С СОВРЕМЕННОЙ ЭЛЕГАНТНОСТЬЮ. 
GHIBELLO IL POGGETO TOSCANA MERLOT IGT — ЯРКОЕ 
ТОМУ ПОДТВЕРЖДЕНИЕ.

Виноград для этого вина выращивают на тоскан-
ских холмах, где мягкий климат и богатые почвы 
позволяют Мерло в полной мере проявить свою 
сортовую природу. Вино выдерживают в дубовых 
бочках, что придает ему глубину и округлость.
GHIBELLO IL POGGETO обладает насыщенным 
рубиновым цветом. В аромате раскрываются ноты 
спелой сливы, вишни и ежевики, дополненные от-
тенками ванили и сладких пряностей от выдержки 
в дубе. Во вкусе это полнотелое, бархатистое вино 
с мягкими танинами, сочной фруктовостью и дол-
гим, согревающим послевкусием.

— мягкость и сила 
Тосканы

Джибелло Иль Поджето

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ МЯГКУЮ СИЛУ 
ТОСКАНСКОГО МЕРЛО В БОКАЛЕ 
GHIBELLO IL POGGETO.

279999

349999
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С 1999 ГОДА ТОРГОВАЯ МАРКА «ВИНА ТАВАДЗЕ» ДАРИТ 
ВОЗМОЖНОСТЬ ПРИКОСНУТЬСЯ К ПОДЛИННОМУ ИСКУССТВУ 
ГРУЗИНСКОГО ВИНОДЕЛИЯ. В ЕЕ ЭКСКЛЮЗИВНОЙ КОЛЛЕКЦИИ 
СОБРАНЫ ОТБОРНЫЕ ВИНА ИЗ РЕГИОНА КАХЕТИЯ — РОДИНЫ 
МНОГИХ ЛЕГЕНДАРНЫХ СОРТОВ. КАЖДОЕ ИЗ НИХ СОЗДАНО ПО 
ТРАДИЦИОННЫМ ТЕХНОЛОГИЯМ, ЧТОБЫ СТАТЬ УКРАШЕНИЕМ 
СТОЛА И ПОДЧЕРКНУТЬ ВКУС ЛУЧШИХ БЛЮД.

Коллекция «Вина Тавадзе»

ВИНА ТАВАДЗЕ ЦИНАНДАЛИ  — изысканное белое сухое 
из сортов Ркацители и Мцване. Яркий аромат раскрывается 
нотами зеленого яблока, персика, цветов акации 
и минералов. Свежий, гармоничный вкус с цитрусовой 
кислинкой и легкой маслянистостью. Лучшая пара к рыбе, 
белому мясу, салатам и мягким сырам.

ВИНА ТАВАДЗЕ КИНДЗМАРАУЛИ — знаменитое 
красное полусладкое из Саперави. В аромате спелая вишня, 
черная смородина и легкие ноты шоколада. Бархатистый, 
сладковатый вкус раскрывается тонами ежевики 
и вишневого варенья. Идеально к мясу на гриле, шашлыку, 
сырам и фруктамв.

ВИНА ТАВАДЗЕ МУКУЗАНИ — визитная карточка Грузии 
в ее самом ярком проявлении. Это мощное красное вино 
поражает глубиной вкуса с тонами черной сливы, темного 
шоколада и сладких специй. Рекомендуем к стейкам, блюдам 
из баранины и выдержанным сырам.

ВИНА ТАВАДЗЕ САПЕРАВИ — классика кахетинского 
стиля. В аромате переплетаются темные ягоды, чернослив, 
легкая пряность и дубовые нюансы. Плотный, насыщенный 
вкус с доминантой черной смородины и благородной 
терпкостью. Подчеркнет вкус красного мяса, жареной 
баранины, сыров и блюд с пряными соусами.

КЛАССИКА КАХЕТИИ

ПОПРОБУЙТЕ «ВИНА ТАВАДЗЕ» — И ПУСТЬ В ВАШЕМ БОКАЛЕ ОЖИВЕТ 
ВЕКОВАЯ ИСТОРИЯ СОЛНЕЧНОЙ ГРУЗИИ.

18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО ТАВАДЗЕ 
КИНДЗМАРАУЛИ
КРАСНОЕ  |  ПОЛУСЛАДКОЕ 
11.5%  |  0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, 
КАХЕТИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 14–16 °С.

ВИНО ТАВАДЗЕ 
МУКУЗАНИ
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

ВИНО ТАВАДЗЕ 
САПЕРАВИ
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  11.5% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ 

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

7
18+
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИНО ТАВАДЗЕ 
ЦИНАНДАЛИ 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  11.5% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ 

Рекомендуемая температура 
подачи: 10–12 °С.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

89999 
(от 2-х)

159999 (за 1)

99999 
(от 2-х)

199999 (за 1)

89999 
(от 2-х)

159999 (за 1)

94999 
(от 2-х)

199999 (за 1)

О  В И Н Е  И  В К У С Е

19.10.2026—15.01.2027
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18+

34999

38499

НАСТОЙКА LЁN
ВИШНЯ И МИНДАЛЬ 
СЛАДКАЯ   |   21% 
0.5 Л   |  РОССИЯ

Рекомендуемая темпера-
тура  
подачи: 5–10 °C

Настойка имеет насы-
щенный аромат спелой 
вишни и миндального ореха, 
который создает яркий 
вкус и умеренно сладкое 
послевкусие. 

Можно подавать в качестве 
аперитива. 

34999

38499

НАСТОЙКА LЁN
ЛИМОН И МЯТА 

СЛАДКАЯ   |   21% 
0.5 Л   |   РОССИЯ

Рекомендуемая темпе-
ратура  

подачи: 5–10 °C

Сочная цитрусовая кислин-
ка мягко переплетается с 

прохладой перечной мяты, 
создавая освежающий, 

гармоничный и естествен-
но живой вкус. 

Сочетается с мягкими сы-
рами, ягодами и фруктами, 

морепродуктами. 
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43999

53999

НАСТОЙКА АРХАНГЕЛЬСКАЯ 
СЕВЕРНАЯ БРУСНИКА 
РУЧНОГО СБОРА
ПОЛУСЛАДКАЯ  | 21% 
0.5 Л  |  РОССИЯ   

Рекомендуемая температура подачи: 10–15 °С.

Цвет красно-рубиновый. Аромат демонстри-
рует теплые ягодные оттенки. Вкус интенсив-
ный, сладковатый, с травяными и ягодными 
оттенками .

Подается в чистом виде, сочетается с десерта-
ми русской кухни,  добавляется в чай.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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18+

ВЕРМУТ CINZANO BIANCO 
15%  |  0.5 Л  |  ИТАЛИЯ  

Рекомендуемая температура  подачи: 8–12 °С.

Цвет прозрачный, светло-соломенный. Аро-
мат изысканный, с нотами полыни, цитрусовой 
цедры, ромашки и пряных трав. Вкус мягкий, 
гармоничный, с приятной сладостью, оттен-
ками лимона, ванили и легкой горчинкой. 
Послевкусие освежающее, с травянистыми 
нюансами.

Подается охлажденным в чистом виде как 
аперитив. Идеально сочетается с морепро-
дуктами, креветками, легкими салатами, белым 
мясом и оливками. Также используется в кок-
тейлях (Американо, Негрони, Белый Спайс).

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ЛИКЕР LOVE STORY 
CREAM FLAVOUR  

18%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ  

Рекомендуемая темпера-
тура  

подачи: 8–10 °С.

Напиток отличается нежным 
кремово-бежевым цветом 

и мягким, сливочно-ваниль-
ным ароматом с легкими 

карамельными нотами.

Подается охлажденным в 
чистом виде, идеален для 
создания десертных кок-

тейлей, а также как добавка 
к кофе или для приготовле-

ния сладких соусов. 

45999

50999

ЛИКЕР LOVE STORY 
AMARETTO AROMA  
25%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ  

Рекомендуемая темпера-
тура  
подачи: 10–12 °С.

Напиток имеет теплый ян-
тарный цвет и насыщенный 
аромат с доминирующими 
тонами миндаля и косточек 
абрикоса, с ванильно-пря-
ными нюансами.

Идеален в чистом виде как 
дижестив, в составе десерт-
ных коктейлей, а также для 
пропитки кондитерских 
изделий.

45999

50999
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Готово.     

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

ПРЯНО-СЛИВОЧНАЯ 
ТЫКВА

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
Подогреть айриш-бокал, наполнив его горячей водой, затем воду слить. 
Налить  в шейкер водку, тыквенное пюре, сливки и кленовый сироп, 
добавить корицу, мускатный орех и соль. Тщательно взбить без льда до 
однородности. Перелить смесь в сотейник и подогреть на медленном 
огне, не доводя до кипения. Перелить, используя двойное процеживание 
(дабл-стрейн, через стрейнер и мелкое сито) в подогретый бокал. 
Украсить палочкой корицы.
Подавать горячим, без льда. Теплый, пряно-сливочный вкус с мягкой 
тыквенной сладостью, кленовыми нотами и согревающими специями. 
Уютный осенне-зимний коктейль.

• Водка «Пять озер Премиум» – 50 мл
• Пюре тыквенное – 2 ст. ложки
• Сливки 10–15% – 40 мл
• Сироп кленовый – 20 мл

• Корица молотая – щепотка
• �Мускатный орех – на кончике 

ножа
• Соль – щепотка
• Украшение – палочка корицы

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ВОДКА ПЯТЬ ОЗЕР 
ПРЕМИУМ 

40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

54999

46999

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

КРАСНЫЙ БАЗИЛИК 
СМЭШ

99999

109999

ВОДКА БАЛЧУГ 
21 ВЕК

40%  |  1 Л 
РОССИЯ

Поместить в шейкер красный базилик, сычуаньский перец и цедру 
лимона. Добавить сахарный сироп и лимонный сок. Раздавить мадлером, 
чтобы выделился аромат, но не превращать в кашицу. Налить водку 
«Балчуг 21 век». Наполнить шейкер кубиками льда. Энергично встряхивать 
10–12 секунд. Тщательно процедить методом дабл-стрейн в бокал рокс 
с крупным кубиком льда. Украсить веточкой красного базилика.
Подавать сразу, в роксе. Яркий, пряно-цитрусовый вкус 
с травяными нотами базилика и легкой остринкой сычуаньского 
перца. Коктейль с характером для ценителей нестандартных 

сочетаний.

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

Готово.
     

• Водка «Балчуг 21 век» – 30 мл
• Перец сычуаньский – 1 г
• Базилик красный – 10 г
• Сироп сахарный 1:1 – 20 мл

• Сок лимона свежий – 20 мл
• Цедра лимона – 3 г
• Лед – в кубиках (крупный)
• Украшение – веточка красного 
базилика

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Готово.
     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

Лаймовыйбриз

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
1.  	Наполнить хайбол кубиками льда до верха.
2.  Налить выбранный Cool Skeleton.
3.  Добавить сок лайма.
4.  Аккуратно размешать коктейльной ложкой.
5.  Долить содовой доверху. Украсить слайсом лайма.

Подавать сразу. Освежающий, тропический вкус с яркой лаймовой 
кислинкой и легкой сладостью. Простой и солнечный коктейль 
для жаркого дня.

• �Ромовый напиток Cool Skeleton 
Манго-Маракуйя – 50 мл 
или �Cool Skeleton Кокос – 50 мл

• �Сок лайма – 15 мл (для Манго-Маракуйя)/ 
10 мл (для Кокоса)

• Содовая – долить
• Лед – в кубиках
• Украшение – слайс лайма

НАПИТОК СПИРТНОЙ 
РОМОВЫЙ 

COOL SKELETON 
Манго-Маракуйя

37.5%  |  0.7 Л 
РОССИЯ

НАПИТОК СПИРТНОЙ 
РОМОВЫЙ 
COOL SKELETON 
Кокос

37.5%  |  0.7 Л 
РОССИЯ

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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ВИСКИ BUSHMILLS 
THE ORIGINAL

40%  |   0.7 Л 
СОЕДИНЕННОЕ 
КОРОЛЕВСТВО

Готово.
     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

НОВОЛУНИЕ

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

Положить коробочку кардамона на дно шейкера и слегка раздавить ее 
мадлером (или тыльной стороной барной ложки), чтобы освободить семена. 
Налить в шейкер виски, яблочный сок и медовый сироп.
Наполнить шейкер кубиками льда и энергично встряхивать 10–12 секунд.
Процедить коктейль методом дабл-стрейн (через стрейнер и мелкое сито) 
в бокал рокс с одним крупным кубиком льда.

Подавать сразу, в роксе. Мягкий, теплый вкус с яблочной свежестью, 
медовой сладостью и пряным ароматом кардамона. Загадочный коктейль 
для размеренного вечера.

• Виски «Bushmills The Original» – 50 мл
• Сок яблочный – 60 мл
• Мед (разведенный) – 15 мл

• Кардамон – 1 коробочка
• Лед – в кубиках (крупный)

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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15
18+

Готово.     

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

ТЕНЖАКУ 
ЧИСТЫЙ РИТУАЛ

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
1. Положить лед в бокал рокс – пусть немного «подышит».
2. �Медленно налить виски Tenjaku – как мастер наливает сакэ перед медитацией.
3. Дать постоять 1–2 минуты. Этот момент терпения – часть ритуала.

Пить маленькими глотками, чтобы почувствовать, как лед раскрывает 
фруктовые ноты виски. Без спешки – как в токийском джаз-баре 
после полуночи.

• �Японский виски Tenjaku – купажированный, с лёгкими нотами ванили 
и дуба – 50 мл

• �Лед в кубиках – 2–3 крупных кубика, чтобы раскрыть вкус постепенно

ВИСКИ TENJAKU 

40%  |  0.5 Л 
ЯПОНИЯ

249999

219999

15
18+

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

О  В И Н Е  И  В К У С Е



99999

128999

16
18+
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КОНЬЯК КОКТЕБЕЛЬ 5 ЛЕТ 
40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °C.

Цвет светло-янтарный. В аромате переплетаются 
ванильные, цветочные и фруктовые нотки. Вкус 
мягкий, богатый, наполнен оттенками желтых 
сухофруктов и пряной ванили.

Подается в чистом виде как дижестив. Сочетается 
с кофе, сухофруктами, орехами и десертами.

КОНЬЯК COURVOISIER  VS    
40%  | 0.7 Л  | ФРАНЦИЯ, КОНЬЯК 

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °C.

Цвет светлый золотисто-янтарный. Аромат 
свежий, с нотами спелых фруктов, весенних 

цветов и легкими дубовыми оттенками. Вкус 
мощный, гармоничный, с нотами ванили, груши 

и свежим дубовым финишем. Послевкусие 
интенсивное, с фруктовыми, цветочными и 

легкими древесными нотами.

Подается в чистом виде как дижестив, отлично 
сочетается с кофе, темным шоколадом или 

сигарой.

399999

439999

КОНЬЯК НОЙ ТРАДИЦИОННЫЙ 
5 ЛЕТ 
40%  | 0.5 Л  |  АРМЕНИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 18–20 °C.

Цвет интенсивный янтарный. Вкус изысканный, фрук-
товый, с тонкими нюансами шоколада и оттенками 
сладких специй.

Идеален в качестве дижестива, а также в сочетании 
с сухофруктами, десертами, кофе или сигарой.

94999

102999
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ль

ВОДКА TUNDRA СЕВЕРНАЯ 
МОРОШКА КРАЙНЕГО СЕВЕРА 
40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 6–8 °C.

Цвет кристально прозрачный. Аромат тонкий, 
сдержанный, с нотами северной морошки. Вкус 
мягкий, с яркой ягодной доминантой и чистым, 
освежающим послевкусием.

Подается охлажденной. Сочетается с соленьями, 
рыбой, мясными блюдами и закусками.

ВОДКА MAMONT    
40%  | 0.7 Л  | РОССИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
4–6 °C.

Цвет прозрачный, кристально чистый. 
Аромат деликатный с оттенком кедровых 
орешков.

Во вкусе легкая пикантность со слегка 
солоноватым оттенком, идеально 
сбалансированным нежной сладостью.

Можно подавать к салатам, горячим 
блюдам, морепродуктам, мясным 
нарезкам, рыбе, дичи.

154999

189999
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИСКИ GLEN MORAY ELGIN 
CLASSIC ОДНОСОЛОДОВЫЙ 
40%  |  0.7 Л  |  ВЕЛИКОБРИТАНИЯ    

Рекомендуемая температура подачи: 
18–23 °С.

Ароматы солода, сухофруктов и трав 
гармонично раскрываются в тоне специй, 
молотого перца, лимонника и масла 
чайного дерева.
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18
18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИСКИ BALLANTINE’S FINEST
КУПАЖИРОВАННЫЙ 

40%   |  0.7 Л   |  ШОТЛАНДИЯ

Рекомендуемая температура  подачи: 
20–22 °C.

Цвет соломенно-желтый с золотым отбле-
ском. Аромат мягкий, с нотами меда, пряных 

специй, цветов и сладких фруктов. Вкус 
округлый, сбалансированный, с оттенками 
красных яблок, молочного шоколада и ва-
нили. Послевкусие стойкое, согревающее.

Подается в чистом виде, со льдом или 
с водой. Сочетается с копченым лососем, 

вяленым мясом и черным шоколадом.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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РОМ BACARDI 
CARTA BLANCA 
37.5%  |  0.7 Л  |  ИТАЛИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
12–14 °С.

Цвет прозрачный. Аромат легкий, 
с нотами миндаля, лайма и ванили. 
Вкус мягкий, кремовый, с оттенками 
карамели и цитрусов. Послевкусие 
сухое, свежее, чистое.

Идеальный ингредиент для коктей-
лей (Мохито, Дайкири, Пина Колада).

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

169999

199999

195999

219999

ДЖИН BOMBAY SAPPHIRE 
DRY 

40%  |  0.5 Л 
ВЕЛИКОБРИТАНИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 
8–10 °С (со льдом).

Цвет прозрачный. Аромат свежий, 
цитрусовый, с нотами можжевельни-
ка, лакрицы, миндаля и специй. Вкус 

мягкий, сбалансированный, с нотками 
можжевельника, цитрусовых, специй 
и трав. Послевкусие долгое, с нотами 

можжевельника и цитрусовых.

Идеален для джин-тоника, мартини 
и других классических коктейлей.
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